
Pliego de prescripciones

1. OBJETO DEL CONTRATO

La Dirección General de Políticas para la Soberanía Alimentaria va tener un stand en la próxima 
feria Salón del Gourmet (Madrid 18-21 de Octubre 2021) desde el cual se pretenden promocionar 
a nivel nacional e internacional  los productos agroalimentarios de calidad de las Islas Baleares.

Se pretende que sea un stand dinámico con actividades de promoción, y se tiene previsto que se  
celebren showcookings (al menos tres diarios, durante los 4 días de feria) por parte de cocineros 
cualificados en los que se visibilicen y tengan el protagonismo productos agroalimentarios propios 
de la Islas Baleares.

Por tanto, el adjudicatario organizará e impartirá 12 showcookings (3 diarios durante los 4 días de 
Salón del Gourmet 2021). Los cocineros que los ejecuten elegirán la temática y los productos den-
tro de la gama de productos locales y la propondrán a la Dirección General de Políticas para la So-
beranía Alimentaria, que deberá aprobarla. 

2. PRESUPUESTO BASE DE LICITACIÓN: IMPORTE DE IVA EXCLUIDO, IVA, TOTAL

El presupuesto incluye:

Euros

Organización y logística 2.000,00

Diseño  de  temática  showcooking  y  recetas  (con 
reuniones  previas  de  presentación  y  aprobación 
con la DG Soberanía Alimentaria) 

2.500,00

EXPEDIENTE DE CONTRACTACIÓN NÚM.: CMN06 2021 14728
TIPO DE CONTRATO: Serveis
TÍTULO:  Celebración de Showcookings en el stand de la Dirección General de Políticas para la Soberanía 
Alimentaria durante la feria Salón del Gourmet (Madrid 18-21 de Octubre 2021)
ÓRGANO DE CONTRATACIÓN: Conselleria d’Agricultura, Pesca i Alimentació



Impartición  de  los  Showcookings  (incluye 
ingredientes de las degustaciones) 

5.400,00

Gastos  de  alojamiento  y  desplazamiento  de  los 
cocineros 

3.400,00

TOTAL 13.300,00

El valor estimado del contrato es de 13.300,00 € de base imponible y de 2.793,00 €  en concepto 
de IVA, lo que supone un gasto máximo de 16.093,00 €. 
La oferta que presenten los licitadores no podrá rebasar la cuantía indicada, entendiéndose que 
en la oferta están incluidos todos los gastos e impuestos que deba asumir el licitador, con el fin de 
llevar  a cabo el  servicio objeto del contrato, entre ellos, el  IVA, y  otros gastos  de gestión de 
instalación y adaptación del servicio, gastos de personal, material, etc.

3. DURACIÓN DEL CONTRATO. PLAZO DE EJECUCIÓN 

El contrato se iniciará con su firma, la celebración de los showcookings objeto de este contrato 
deberá tener lugar en el stand de la Dirección General de Políticas para la Soberanía Alimentaria 
en la feria del Salón del Gourmet de Madrid (18 al 21 de octubre de 2021). El contrato acabará por  
tanto el 21 de octubre de 2021. 

4. PAGO DEL PRECIO 

Se hará un único  pago final, una vez ejecutado satisfactoriamente el contrato. Será necesaria  la 
certificación previa por  parte de  director del  contrato de  que  los  trabajos  se  ajustan  a  las 
prescripciones.

5. LUGAR DE ENTREGA O PRESTACIÓN 

La prestación del trabajo será en el stand de la Dirección General de Políticas para la Soberanía  
Alimentaria  de  la  Consellería  de  Agricultura.  Pesca  y  Alimentación  en  la  feria  del  Salón  del  
Gourmet (18 a 21 de octubre de 2021) de IFEMA Madrid.



6. RESPONSABLE DEL CONTRATO 

La dirección del contrato se asigna a Josep Xavier Nadal Coll y será el responsable de la emisión de 
la  certificación  y  verificación  de  la  ejecución  de  las  actuaciones.  Asimismo,  le  corresponde  la 
interpretación y resolución de las dudas que puedan surgir durante el desarrollo del contrato. La 
entidad adjudicataria está obligada a prestar toda la colaboración, información o aportación de 
datos obtenidos en la ejecución del contrato que le sean solicitadas. 

7. REQUISITOS Y CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

La empresa se encarará de:

- Organizar los 12 showcookings (3 diarios durante los 4 días de duración de la feria).

- Elaborar las 12 recetas distintas en las que tendrán el protagonismo productos agroalimentarios 
de las Islas Baleares (estas recetas deberán ser aprobadas previamente por la DG de Políticas para 
la Soberanía Alimentaria)

- Impartir los 12 showcookings de un tiempo aproximado de 1 hora cada uno.

Los cocineros durante su presencia en el stand de la Dirección General de Políticas para la 
Soberanía Alimentaria llevarán uniformes con la imagen corporativa del Govern de les Illes Balears 
y del Impuesto de Turismo Sostenible, así como su nombre respectivo.

8. INSTRUCCIONES COMPLEMENTARIAS DURANTE LA EJECUCIÓN 

La  Dirección  General  de  Políticas  para  la  Soberanía  Alimentaria  proporcionará  in  situ la 
infraestructura para cocinar (cocina, nevera, horno, utensilios... ).

9. PRESENTACIÓN DE PROPOSICIONES: 

- Lugar: por correo electrónico jjnadal@dgagric.caib.es o en la Dirección General de Políticas para 
la Soberanía Alimentaria, Sa Granja, c/ Eusebio Estada, 145, 07009, Palma.

- Fecha límite: 17 de agosto de 2021

mailto:jjnadal@dgagric.caib.es


- Hora límite: 14 horas

Las ofertas presentadas deberán estar debidamente firmadas por el representante de la empresa 
y deben incluir los datos identificativos de la empresa y la oferta económica desglosada con y sin 
IVA, según modelo que se adjunta.

Palma, 10 de agosto de 2021 

El jefe del Servicio de Alimentación Sostenible

Josep Xavier Nadal Coll


