INDICACIO GEOGRAFICA PROTEGIDA

“ILLA DE MENORCA /ISLA DE MENORCA”

PLEC DE CONDICIONS

D’acord amb l'article 73 del Reglament (CE) 670/2011 i I'article 118 vicies del Reglament
(CE) 1234/2007, sobre els expedients tecnics a presentar de les indicacions
geografiques protegides existents de vi



1. NOM QUE ES PROTEGEIX

“Illa de Menorca / Isla de Menorca”
Indicacié geografica protegida

2. DESCRIPCIO DEL VI

El producte emparat per la mencié “llla de Menorca / Isla de Menorca” es defineix
com el vi obtingut a l'illa de Menorca a partir de les varietats autoritzades que
compleix les caracteristiques definides en aquest Plec i tots els requisits que s’hi
exigeixen.

Els vins emparats per la mencié “llla de Menorca / Isla de Menorca” han de complir
les caracteristiques quimiques i organoleptiques definides en els apartats a i b
seguents:

a)  Caracteristiques analitiques

Parametre Vi
Blanc | Rosat | Negre

Grau alcoholic adquirit (% vol) 211,5 2120 =212,0
Grau alcoholic total (% vol) =211,5 =212,0 =12,0
Acidesa total (g/I d’acid tartaric) 24,5 245 245
Acidesa volatil () (g/l d’acid acetic) <0,80 <0,80 <0,80
Anhidrid sulfurés total (mg/l)

vins £ 5 g/l (glucosa i fructosa) <200 =200 <150

vins > 5 g/l (glucosa i fructosa) <250 <250 <200
Sucres reductors (g/| glucosa i fructosa)

vins secs <4 <4 <4

vins semisecs <12 <12 <12

vins semidol¢os <45 <45 <45

vins dol¢os > 45 > 45 > 45
(DExcepte en els vins sotmesos a un procés d’envelliment superior a un any de durada:
0,86 g/l incrementada en 0,06 grams per cada grau d’alcohol que superi els 11,0 graus.




b)  Caracteristiques organoleptiques

- Vins negres: sén vins de color cirera brillant. En boca sén vins rodons, de
dimensié mitjana, ben estructurats i equilibrats.

- Vins blancs: sén vins de color groc pal-lid brillant o groc daurat amb reflexos
verdosos. Saborosos, afruitats, frescos, secs i d’intensitat i persistencia elevades.

- Vins rosats: sén vins de color cirera, lluents, de paladar untuds. Presenten
aromes de fruites vermelles (prunes i maduixes), d’intensitat mitjana i de
persisténcia retronasal elevada.

3. PRACTIQUES ENOLOGIQUES ESPECIFIQUES

Les practiques de cultiu sén les tradicionals que tendeixin a aconseguir raims de la
millor qualitat. En qualsevol cas, s’han de complir els requisits segiients:

Grau alcoholic volumetric natural minim:

— Varietats blanques: 11,5 % vol.
— Varietats negres: 12,0 % vol.

La verema es fa amb molta cura, a fi de dedicar a I’elaboracié dels vins protegits
exclusivament el raim sa amb el grau de maduracié necessari. Aixi, se separa tot el
que no es troba en perfectes condicions.

S’apliquen les pressions adequades per extraure el most o el vi i separar les
pinyolades, de manera que el rendiment no és superior a 70 litres de vi per cada 100
quilograms de raim.

Les fraccions de most o de vi obtingudes amb pressions inadequades no es destinen
a I’elaboracié de vins emparats amb aquesta mencié. De manera excepcional i
motivada, el Consell Insular de Menorca, per iniciativa propia o a peticié dels
elaboradors interessats, pot modificar el Ilimit de litres de vi per cada
100 quilograms de raim en determinades campanyes. La modificacié s’ha de fer
amb anterioritat a la verema, amb |’assessorament previ i les comprovacions
necessaries, i en cap cas no es poden superar els 74 litres de vi per 100 quilograms
de raim.



4. DEMARCACIO DE LA ZONA GEOGRAFICA

La zona de produccié de raim i d’elaboracié de vi amb dret a la mencié “Illa de
Menorca / llla de Menorca” compren tots els municipis de I’illa de Menorca.

A la imatge segilient es mostra la localitzacié de Iilla de Menorca.

Zona viticola: ClIl. b)
5. RENDIMENTS MAXIMS

La produccié maxima admesa per hectarea és de 8.000 kg de raim i 56 hl de vi. De
manera excepcional i motivada, el Consell Insular de Menorca, per iniciativa propia
o a peticié dels elaboradors interessats, pot modificar el Iimit d’hectolitres per
hectarea en determinades campanyes. La modificacié s’ha de fer amb anterioritat a
la verema, amb els assessoraments i les comprovacions necessaris, i en cap cas no es
poden superar els 59,2 hl/ha.



6. VARIETATS DE RAIM DE VINIFICACIO

Els vins emparats per la mencié “llla de Menorca / Isla de Menorca” provenen
exclusivament de les varietats de raim segiients:

— Varietats blanques: chardonnay, macabeu, malvasia, moscatell d’Alexandria,
parellada i moll o prensal blanc.
— Varietats negres: cabernet sauvignon, merlot, monestrell, sira i ull de Ilebre.

7. VINCLE AMB LA ZONA GEOGRAFICA

El vincle de la indicacié geografica protegida “llla de Menorca / Isla de Menorca”
amb el medi natural de 'illa es deu principalment a la seva bona reputacid, que és el
resultat de les caracteristiques diferencials del vi.

Aquestes caracteristiques diferencials es veuen reflectides en els vins, des del punt de
vista analitic i organoleéptic.

El reconeixement del vi de Iilla de Menorca és també el resultat de la tradicié
historica d’elaboracié de vins a Menorca. Es podria dir que des de sempre s’ha
elaborat vi a I’illa, amb époques de més o menys esplendor, perd sempre hi ha hagut
vi menorqui.

7.a Descripci6 de la reputacié

La vinya es va conrear a Menorca durant I'imperi roma i es va mantenir fins i tot
entre els musulmans. La seva epoca d’esplendor arriba el segle xvil. Els nombrosos
llocs coneguts com “vinya” que es troben per tota l'illa sén el record del cultiu
llegendari.

Menorca disposa d’una produccié de vi molt important durant més d’un segle. A
partir de la conquesta anglesa (1708), I’estimul d’una poblacié a I’al¢a, que gairebé
es va duplicar en cent anys, la presencia de les tropes britaniques i les estades
frequents dels mariners de I’larmada britanica van estimular un creixement notable
de la vinya.



En aquella época, el cultiu de la vinya s’estenia per tota l'illa, pero s’expedia des del
port de Maé per la seva situacid estrategica des del punt de vista militar i comercial.
Encara avui altres productes agroalimentaris que s’elaboren en diferents punts de
Pilla duen associada la mencié de Mad, com és el cas del formatge Mahoén-
Menorca.

La produccié de vi va créixer de manera important fins a la déecada de 1760, en la
qual es va estabilitzar. S’ha estimat que aquesta produccié va passar d’1.900.000
litres en els anys 1730-1749 a 2.910.000 litres entre 1760-1809, cosa que implica
que augmenta el 54 %.

En el canvi de segle les plantacions de vinya varen seguir creixent, i arribaren al punt
més alt entre els anys 1810 i 1814. L’extensié cultivada de vinya es va situar
en 1.300 hectarees.

Per tot aix0, es pot dir que en aquella época el vi de Menorca va ser molt apreciat
)
per la seva qualitat.

Per diferents causes —entre les quals destaquen les malalties fungiques com I'oidi i la
plaga de la fil-loxera que va afectar a tot Europa—, hi va haver un retrocés en la
produccié del vi illenc. Tanmateix, els atacs de la fil-loxera van ser més tardans que a
la resta de la peninsula i Mallorca, cosa que va ser beneficiés per al
desenvolupament comercial del vi de I’illa de Menorca.

Aixi, rellegint la premsa local, podem constatar que els anuncis de vi de I’illa van
experimentar un boom entre 1884 i 1898. En aquesta época també sorgeixen
anuncis de vi de marca, alguns dels quals reproduits en aquelles pagines, que
demostren la vitalitat del sector.

A partir de 1980 es van manifestar diverses iniciatives per potenciar el cultiu del vi, ja
que la tradicié vitivinicola mai no va deixar d’existir a I’illa. Unes es van moure dins
dels parametres de la produccié tradicional, aprofitant les terres de vinya que havien
quedat abandonades; altres van ser noves plantacions que es van establir amb
plantes empeltades de varietats nobles franceses i espanyoles, ja implantades en la
resta de les llles Balears i que procedien de vivers certificats. Poc temps després, a
principis de la decada dels noranta, es va establir el primer celler modern.



L’evolucié esmentada va ser lenta fins a I’any 2000, pero a partir d’aquesta data va
experimentar una reactivacié important. Aixi, en deu anys s’han plantat més de
trenta hectarees de vinya, han aparegut onze explotacions viticoles noves i set cellers
nous. Es tracta de I’inica activitat agraria de I'illa que ha augmentat en superficie,
nombre de treballadors i valor afegit.

Actualment s’ha avalat el prestigi del vi emparat per la mencié “llla de Menorca /
Isla de Menorca” amb publicacions i reconeixements nombrosos en premsa i revistes
nacionals i internacionals.

La Guia Pefifn (2011), una de las guies de vins més prestigioses d’Espanya, atorga a
sis vins de la indicacié geografica protegida “llla de Menorca / Isla de Menorca” la
qualificacié de la categoria de molt bons, qualificacié que es concedeix als vins que
destaquen pels matisos adquirits al llarg de la vinificacié o la crianga o pels matisos
inherents a la varietat de raim.

Destaca la publicacié d’un d’aquests vins a la Guia Repsol dels millors vins d’Espanya
dels anys 2009 i 2010. Aquesta publicacié recull els vins espanyols amb una
puntuacié superior a 90 punts.

El diari El dia del mundo del diumenge 20 de novembre de 2005, en Iarticle
“«Desiertos» convertidos en grandes vifiedos”, recull la descripcié d’una vinya
menorquina acollida a la indicacié geografica protegida i destaca les bondats
organoléptiques dels seus vins.

També en El dia del mundo de 21 d’abril de 2006, el prestigiés cuiner Ferran Adria
manifesta que “si ’excel-léncia d’un vi s’aprecia segons el restaurant que el serveix, el
chardonnay d’aquests cellers menorquins tindria la maxima qualificacié possible”.
El sommelier del restaurant El Bulli, Lucas Payd, qualifica Menorca de “zona
emergent” en materia de vins.

El concurs alemany La Seleccién Trophy der Spanien Rosé Weine, en el qual experts
professionals de I’enologia i la restauracié tasten vins rosats espanyols, concedeix la
Medalla de Plata 2011 al vi rosat d’un celler menorqui.



Des de I’any 2006 fins a I’any 2010, la comercialitzacié del vi “llla de Menorca / Isla
de Menorca” ha incrementat un 250 % el volum comercialitzat, cosa que demostra
una demanda espectacular del vi en el mercat.

L’any 2010 el vi amb indicacié geografica protegida “llla de Menorca / Isla de
Menorca” va augmentar les vendes en un 43,7 % respecte del 2009.

Per tant, queda acreditada la bona reputacié del vi “llla de Menorca / Isla de
Menorca” mitjangant referencies historiques, cites literaries actuals i per I'increment
del volum de vendes.

7.b Caracteristiques de la zona geografica (factors naturals i humans)
Factors naturals
Geografia

Menorca té una extensié de 702 quilometres quadrats i 216 quilometres de costa.
La distancia maxima entre dos punts és de 47 quilometres, entre Ciutadella i Mad.

Geologicament I’illa es divideix en dues meitats simetriques: el nord, amb una costa
agresta i desigual, d’escassa vegetacié i molt accidentada, amb nombrosos illots i
platges de sorra rogenca o fosca, i el sud, pla format per roca calcaria, de suaus
penya-segats, barrancs esculpits per I’aigua i cales de sorra blanca envoltades de
pins. La maxima elevacié de l'illa és el Toro, de 357 metres.

Clima

El clima de la Iilla és tipicament mediterrani i destaca per les temperatures suaus. La
mitjana anual se situa entre els 16 i els 17 °C; a I’estiu arriba a 33 °C, i a I’hivern, a
5°C. El clima es pot classificar de suau. El vent del nord, fresc, anomenat
tramuntana, que pot assolir una velocitat de 98 km/h, caracteritza el paisatge
menorqui.

La pluja mitjana anual varia d’un lloc a un altre de I'illa, entre 450 mm a la regid
sud-est i 650 mm en regions de l’interior i de I’extrem nord-est. El repartiment



d’aquesta pluja durant els mesos de I’any és també molt desigual: en un régim
normal de pluges, el maxim estacional de pluja correspon a la tardor, i és molt
escassa a I’época estival.

Sol
Els sols menorquins sén basicament calcaris i silicis.

L’illa de Menorca esta estructurada en un sistema de lamines encavallades
recobertes de manera discordant per diposits del mioce superior. Aquesta estructura
provoca la percolacié rapida de I’aigua, ja que els sols sén lleugers, pedregosos i de
facil drenatge, cosa que confereix una frescor adequada al sol sense una humitat
excessiva.

Factors humans

El cultiu de la vinya a Menorca es basa actualment en varietats nobles d’elevat
prestigi internacional. Aquestes varietats sén comunes a diverses regions viticoles i
tenen uns caracters varietals especifics. No obstant aixo, aquests caracters naturals,
lligats al patrimoni geneétic de la varietat, s’expressen de manera diferent segons el
clima regional, el terrer, les practiques culturals a la vinya i la tecnologia al celler.

Els viticultors menorquins gaudeixen d’una experiencia elevada, cosa que els permet
dur a terme unes practiques culturals adequades al medi viticola on es troben. El
disseny de les plantacions i les practiques culturals sén essencials per a I’adaptacié
de la vinya al medi viticola menorqui.

El coneixement els permet elegir el punt optim de verema per a cada una de les
varietats. Els controls de maduracid i I’estat sanitari, per la seva banda, permeten
establir el moment de recollida i la seleccié del raim. La collita es fa amb la maxima
cura de manera natural.

El coneixement de la vinya es complementa amb la professionalitat dels cellerers que
treballen en cadascuna de les empreses elaboradores. Aquests treballen en els
diferents processos d’elaboracid, aixi actuen sobre el rendiment de premsat, la
fermentacié a temperatura controlada, els desfangaments de mosts i vins i les
clarificacions i les estabilitzacions adequades.



Els factors naturals de Menorca juntament amb el “saber fer” de cada un dels
viticultors i bodeguers, fan que el vi menorqui tengui unes caracteristiques que li han
proporcionat una elevada reputacio.

7.c Relacié entre el medi geografici les caracteristiques del producte

El clima menorqui es caracteritza per hiverns suaus i estius calorosos que queden
suavitzats amb la influéncia del vent del nord. Les pluges sén escasses en |’eépoca
estival i se centren principalment a la tardor. Les pluges caracteristiques de tardor i
d’hivern afavoreixen la qualitat de les veremes, alhora que I’escassetat moderada
d’aigua de I’estiu es tradueix en la bondat en els raims.

El vent és un dels parametres climatics més caracteristics de Menorca, i té també
efectes sobre la vinya. Cal destacar els efectes fisics que pot tenir sobre els ceps i
emparrats. Es per aixd que els dissenys de les plantacions estan concebuts per
disminuir els efectes negatius del vent predominant. Per aquest motiu, sén
emparrats robusts i de poca alg¢ada. D’altra banda, donada la petita dimensié del
territori insular, el vent fa de transportador de la humitat de la mar. Aquesta
humitat ambiental té un efecte especialment beneficiés. A I’estiu, quan les pluges
son escasses, els vents, juntament amb la humitat que transporten, asseguren una
hidratacié optima de les plantes.

La brisa marina és I’encarregada de suavitzar la forta insolacié de I’estiu; gracies a la
brisa podem notar la mari la influencia mineral en els vins. Aixi doncs, a Menorca es
viu i es respira la mar, la influencia de la qual déna lloc a vins ben estructurats i d’un
equilibri aromatic especial.

Pel que fa al sol, cal destacar que en general es tracta de sols poc profunds amb la
roca mare calcaria, fortament fissurada, la qual confereix una frescor i un drenatge
altament beneficiosos per al desenvolupament del sistema radicular de les plantes.
Com a conseqliencia d’aixd s’aconsegueixen vins amb molta personalitat, amb
caracter, elegants i de gran finor i complexitat. Aquesta caracteristica del sol,
juntament amb [I’estructura, confereix als vins menorquins una gran intensitat
colorant, un elevat potencial alcoholic i una acidesa moderada.
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Les caracteristiques edafoclimatiques de Menorca fan que la produccié de raims
sigui baixa i els seus grans petits. Aixd implica una elevada relacié pell-polpa. Per
aixo, i per les insolacions estivals elevades, es produeix una acceleracié dels
processos biologics, la qual cosa implica unes elevades intensitats colorants i
condiciona el desenvolupament de les aromes. Aquest clima déna lloc a una dolgor
important dels raims. Es per aixd que s’obtenen vins de grau alcoholic elevat i
acidesa moderada, amb components aromatics adequats i intensitat colorant
elevada.

8. REQUISITS APLICABLES

e Reglament CE 1234/2007 del Consell, de 22 d’octubre de 2007, pel qual es
crea una organitzaci6 comuna de mercats agricoles i s’estableixen
disposicions especifiques per a determinats productes agricoles (Reglament
tnic per a les OCM).

e Llei 24/2003, de 10 de juliol, de la vinya i el vi.

e Llei 1/1999, de 17 de marg, de I’Estatut dels productors i industrials
agroalimentaris de les llles Balears.

e Ordre de la Consellera d’Agricultura i Pesca de 24 de novembre de 2005 per
la qual s’estableixen les normes per a la utilitzacié6 de la mencié “llla de
Menorca / Isla de Menorca”.

Unicament tenen dret a la mencié “llla de Menorca / Isla de Menorca” els vins
obtinguts integrament de raim produit a 'illa de Menorca i que s’hagin elaborat en

el territori de lilla.

Les mencions tradicionals facultatives que poden utilitzar els vins emparats per la
indicacié geografica protegida “llla de Menorca / Isla de Menorca” sén les seglients:

e Vi de la terra: per substituir “indicacié6 geografica protegida” en la
denominacié de venda de vi.
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9. Control

9.a) Autoritatde control

Nom: Consell Insular de Menorca
Adreca: Pl. de la Biosfera, 5
07703 Mad

Telefon: +34 971 35 60 50
+34971 368216
Web: www.cime.es

9.b) Tasques de control

Préeviament a l'inici de P’activitat, 1 abans de la verema, les persones fisiques o
) )
A o . oo T R »
juridiques que hagin d’elaborar o embotellar vi amb la indicacié geografica “llla de
Menorca / Isla de Menorca”, han de comunicar-ho per escrit al Consell Insular de
)
Menorca.

Com a tard el 30 de novembre de cada any els elaboradors de vi “llla de Menorca /
Isla de Menorca” han de presentar al Consell Insular de Menorca, en un impres
normalitzat, una declaracié de produccié de vins amb destinacié a la indicacié
geografica “llla de Menorca / Isla de Menorca” en la qual ha de constar el volum de
vi elaborat i la quantitat de raim utilitzat, i s’han de detallar el viticultor, la varietat
de raim, el poligon i la parcel-la de procedéncia, com també les entrades de mosts i
vins procedents d’altres elaboradors de vi apte per a la mencié “llla de Menorca /
Isla de Menorca”.

Els cellers que elaborin, emmagatzemin o envasin vi “llla de Menorca / Isla de
Menorca” han de dur una comptabilitat especifica i separada per a aquests vins, en
la qual s’han d’anotar i justificar les mencions que s’hagin d’utilitzar en la
presentacio i en la comercialitzacid.

Anualment, i sempre durant el primer mes de I’any, els elaboradors i embotelladors
de vi “llla de Menorca / Isla de Menorca” han de presentar al Consell Insular de
Menorca, en un impres normalitzat, una declaracié d’existéncies, produccid i
comercialitzacié de vi “llla de Menorca / Isla de Menorca”.
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Els serveis tecnics del Consell Insular de Menorca efectuen les comprovacions
mitjangant controls aleatoris i per mostreig, que consisteixen en:

e Examens analitics dels productes emparats per la indicacié geografica
protegida amb la finalitat de comprovar que compleixen els requisits que
s’estableixen en el punt 2 del Plec de condicions.

e Un examen organoléptic dels productes emparats.

e Un control de las condiciones que s’estableixen en el Plec de condicions per
comprovar el sistema de control i la tragabilitat de cadascuna de las partides.

z

Tots els vins comercialitzats amb la mencié “llla de Menorca / Isla de Menorca” han
d’anar etiquetats amb un logotip i un nimero oficial de control, assignat pel Consell
Insular de Menorca, amb les caracteristiques segiients:

Caracteristiques del logotip:

— Forma quadrangular, de 25x25 mm, impres a dues tintes: verd (Pantone 3308) i
grana (Pantone 202), amb una copa situada a la part central.

— A la part lateral esquerra hi figura la inscripcié “ILLA DE”, i a la part superior,
“MENORCA?”, amb lletres grosses de color grana.

— A la part lateral dreta hi figura la inscripcié “VI DE LA TERRA”, amb lletres més
petites, de color verd.

— Ala partinferior del logotip se situa la numeracié corresponent (AA000000).

vHY3L ¥ 30 10

Els operadors interessats a fer s de la mencié “llla de Menorca / Isla de Menorca”
han de sol-licitar per escrit al Consell Insular de Menorca, abans de la
comercialitzacié, I’enumeracié oficial que han de dur les etiquetes, que expedeix el
Consell Insular de Menorca.

El mateix dia que s’etiqueten els envasos els operadors han d’apuntar en els registres
vitivinicoles I’enumeracié oficial assignada a cada partida.
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