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Decret pel qual s’aprova el Plec de condicions de la Denominacié d’Origen
Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa ” i se’n regula el Consell Regulador

PREAMBUL
I

L’apicultura i la produccié de mel estan molt vinculades a l'illa d’Eivissa. La tradicio
apicola de les Pitilises es remunta als temps de Ca na Costa (abans del 1600 aC).
S’han descrit i encara es conserven caseres molt antigues, probablement del segle VI
aC, aillades térmicament amb Posidonia oceanica i construides amb argila, pedres i
troncs. Segons Boi (2016), aquestes caseres no es troben a altres llocs del
Mediterrani.

S6n nombroses les referéncies historiques que vinculen la mel amb l'illa.

Aixi el llibre De bello Maioricano (1125) narra la importancia de la produccié amb les
paraules seguents: «[...]Jmel en quantitat suficient [...]» (Mari, 2021). Posteriorment, el
1235 els catalans van conquerir Eivissa i es té constancia que van mantenir les
caseres dels arabs, predecessors dels catalans des del segle IX (Romero, 2021).

A I'Arxiu del Regne de Mallorca es troba un document judicial de 1328 que descriu un
plet motivat per 77 caseres. El Llibre del mostassaf d'Eivissa: la vila d’Eivissa a la
baixa edat mitjana (2002), recull una ordinacio6 del segle XIV que documenta la venda
de mel (Ferrer, 2002). Al segle XIV, a la Cronica de Frare Marsili, es llegeix: «melis
habet satis» (prou mel) referint-se a Eivissa (Romero, 2021). Al segle XV, es troben
referéncies a la mel al Llibre de clavaria de la Universitat d’Eivissa (Mari, 2021). Ja al
segle XX (1931 i 1954) el Diario de Ibiza recomana practiques apicoles per a I'obtencié
de gran quantitat de mel de qualitat.

Se’n troben referéncies més recents al llibre Coneixer i gaudir dels aliments de les llles
Balears (Rossell6 et al., 2002) i a I'Estudi per a la identificacié dels aliments
tradicionals de les llles Balears, caracteristics de la dieta mediterrania (Rossell6 et al.
2007). Posteriorment, el 2021, el Govern de les llles Balears va inscriure la “Miel de
Ibiza / Mel d’Eivissa” al cataleg d’aliments tradicionals de les llles Balears.

Una prova més del fort vincle de la “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa” i l'illa d’Eivissa és
I'existéncia d’un léxic propi relacionat amb la mel. Expressions com aixo és mel,
utilitzada per destacar I'excel-léncia d’'un aliment, noms apel-latius com Beia (abella),
toponims com canalet de ses Abelles, o fins i tot noms d’eines apicoles com carabassa
abellera (carabassa per capturar abelles) en son alguns exemples.
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L’interés dels apicultors reivindicar el seu producte els ha conduit a sol-licitar una
figura de proteccié de les incloses en la legislacié comunitaria. En aquest sentit, 'any
2022 I'Associacio d’Apicultors d’Eivissa va sol-licitar que es tramités davant la
Comissio Europea I'aprovacié de la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza /
Mel d’Eivissa”, d’acord amb el Reglament (UE) 1151/2012 del Parlament Europeu i del
Consell, de 21 de novembre de 2012, sobre els régims de qualitat dels productes
agricoles i alimentaris.

L’expedient de la Denominacié d’'Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa” es va
trametre a la Comissié Europea el 7 de setembre de 2022, que li assigna el nimero
de referéncia PDO-ES-02863.

L’article 9 del Reglament (UE) 1151/2012 del Parlament Europeu i del Consell, de 21
de novembre de 2012, sobre els régims de qualitat dels productes agricoles i
alimentaris, permet que els estats membres atorguin una proteccio nacional transitoria
una vegada la Comissié Europea hagi rebut I'expedient i fins que no adopti una
decisi6 definitiva.

La consellera d’Agricultura, Pesca i Alimentacio va dictar una resolucio, de 9 de marg
de 2023, per la qual es concedi la proteccié nacional transitoria a la Denominacio
d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”, que es publica al BOIB de I'11 de
marg de 2023 i al BOE del 24 de marg de 2023.

Segons estableix I'article 4.3 del Decret 49/2004, de 28 de maig, de régim juridic i
economic dels consells reguladors i altres ens de gestio i de control de denominacié de
qualitat, el reconeixement de la denominacié de qualitat i la creacié conseguient del
consell regulador o ens assimilat encarregat de gestionar-la i, si escau, de controlar-Ia,
s’han de fer mitjangant ordre del conseller competent en matéria d’agricultura del
Govern de les llles Balears, sense perjudici de la ratificacid per part de I'drgan estatal
competent, si escau.

Aixi mateix, aquesta norma preveu que I'entrada en vigor del decret pel qual es
reconeix la denominacio de qualitat i s’aprova el reglament rector del consell regulador
0 ens assimilat determina el naixement del consell regulador o ens assimilat
encarregat de la gestié de la denominacié de qualitat i, si escau, del control, que
gaudeix, a partir d’'aquest moment, de personalitat juridica propia.

D’acord amb I'article 30.43 de I'Estatut d’autonomia de les llles Balears, reformat per la
Llei organica 1/2007, de 28 de febrer, la comunitat autdbnoma té la competéncia
exclusiva en matéria de denominacions d’origen i altres indicacions de procedéencia
relatives als productes de la comunitat autbnoma, titol competencial que legitima
'aprovacié d’aquesta norma considerant el que estableix I'article 58.1 de I'Estatut.

L’article 132 de la Llei 3/2019, de 31 de gener, agraria de les llles Balears regula les
denominacions de qualitat diferenciada i inclou les denominacions d’origen protegides.
En aquest sentit, estableix que han de tenir un «reglament o plec de condicions» i la
disposici6 final quarta autoritza el Consell de Govern de la Comunitat Autonoma de les

C/ de la Reina Constanca, 4

07006 Palma
Tel. 971 17 61 00
igua@caib.es



— 4
—
— —

~ a—

NWmHO®

llles Balears i els consells insulars, en els ambits competencials respectius, per dictar
les disposicions reglamentaries necessaries per al desenvolupament i I'execucio de la
llei.

En tot cas, l'article 2.2.k) de la Llei 8/99, de 12 d’abril, d’atribucié de competéncies als
consells insulars en matéria d’agricultura, ramaderia, pesca i artesania, estableix que
entre les funcions del Consell Insular d’Eivissa hi ha les actuacions relacionades amb
els consells reguladors. Per tant, correspon al Consell Insular d’Eivissa la tutela
administrativa del Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida Miel de
Ibiza.

També cal esmentar la Llei 1/1999, de 17 de marg, de I'Estatut dels productors i
industrials agroalimentaris de les llles Balears, que té com a objecte garantir la lleialtat
de les transaccions comercials agroalimentaries i la protecci6 dels drets i els
interessos legitims dels productors agraris i dels industrials agroalimentaris en el
territori de les llles Balears.

D’acord amb l'article 129 de la Llei 39/2015, d’1 d'octubre, del procediment
administratiu comu de les administracions publiques, queden prou justificats els
principis de bona regulacié segiients: de necessitat i eficacia, perqué aquesta norma
és l'instrument adequat per aprovar el Plec de condicions i el Reglament del Consell
Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”; de
proporcionalitat, atés que aquest Decret protegeix les denominacions “Miel de Ibiza /
Mel d’Eivissa” per a les mels que reuneixin les caracteristiques i les condicions del
Plec de condicions; de seguretat juridica, atés que es tracta d’'una norma que
s’insereix amb caracter estable en el marc normatiu autondmic; de transparéncia,
avalada per la participaci6 ciutadana abans i durant el procés d’elaboracio de la
norma, i, finalment, d’eficiéncia, ja que la iniciativa normativa no implica carregues
administratives innecessaries o accessories.

Finalment, s'han de esmentar el Decret 11/2021, de 15 de febrer, de la presidenta de
les llles Balears, pel qual s’estableixen les competéncies i I'estructura organica basica
de les conselleries de ’Administracié de la Comunitat Autdbnoma de les llles Balears, i
el Decret 9/2019, de 2 de juliol, de la presidenta de les llles Balears, pel qual es
determina la composicié del Govern i s'estableix I'estructura de I'Administracié de la
Comunitat Autonoma de les llles Balears. D'acord amb l'article 2.10. del Decret
11/2021, la Conselleria d'Agricultura, Pesca i Alimentacié

exerceix les competéncies en matéria de denominacions d'origen.

Per tot aix0, i a proposta de la consellera d’Agricultura, Pesca i Alimentacio, d’acord
amb el Consell Consultiu de les llles Balears i després d’haver-ho considerat el Consell
de Govern, en la sessié , dict el seguient

Decret

Article 1
Plec de condicions

Aprovar el Plec de condicions de la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza /
Mel d’Eivissa”, que figura com a annex | d’aquest Decret.
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Article 2
Reglament del Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida

Aprovar el Reglament del Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida
Miel de Ibiza, que es publica a I'annex Il d’aquest Decret.

Article 3
Régim sancionador

El régim sancionador aplicable que estableix aquest Decret és el que disposen la Llei
28/2015, de 30 de juliol, per a la defensa de la qualitat alimentaria; la Llei 1/1999, de
17 de marg, de I'Estatut dels productors i industrials agroalimentaris de les llles
Balears; la Llei 3/2019, de 31 de gener, agraria de les llles Balears, i el Reial decret
1945/1983, de 22 de juny, pel qual es regulen les infraccions i les sancions en matéria
de defensa del consumidor i de la produccié agroalimentaria.

Disposicio transitoria primera
Gestio6 provisional

Fins a la constituci6 del Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida Miel
de Ibiza, les tasques de gestié i certificacid que li atribueix aquest Decret les ha
d’assumir transitoriament la Direccié General de Politiques per a la Sobirania
Alimentaria del Govern de les llles Balears.

Disposicio transitdria segona
Certificacio provisional

La Direcci6 General de Politigues per a la Sobirania Alimentaria ha de dur a terme les
tasques de certificacid de la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel
d’Eivissa” en el cas que no hi hagi cap entitat de certificacio acreditada.

Disposicio transitoria tercera
Constituci6 del Consell Regulador

En un termini maxim de sis mesos des de I'entrada en vigor d’aquest Decret, s’ha de
constituir el Consell Regulador de la Denominacio d’Origen Protegida Miel de Ibiza,
d’acord amb el Decret 139/2002, de 22 de novembre, pel qual es regula el procés
electoral per a la renovacio dels membres dels consells reguladors de les
denominacions de qualitat agroalimentaria.

Disposicio final primera
Entrada en vigor

Aguest Decret entra en vigor 'endema de la publicacié en el Butlleti Oficial de les llles
Balears.

Palma,
La consellera d’Agricultura, Pesca i Alimentacio
Maria Asuncién Jacoba Pia de la Concha Garcia-Maurifio
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Annex |

Plec de condicions
Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”

A. Nom de la Denominacié d’Origen Protegida

Els noms protegits son «Miel de Ibiza» i «Mel d’Eivissa»; ambdds s'utilitzen de manera
constant i freqlient en el mercat per a identificar aquest producte.

B. Descripcio del producte
B.1. Definicio:

La «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» és I'aliment produit per les abelles a partir del néctar
de les flors de determinades plantes ubicades a Eivissa que les abelles liben,
transformen, combinen amb determinades substancies que elles mateixes produeixen,
dipositen, deshidraten, emmagatzemen i maduren a les cel-les de les bresques de les
caseres.

B.2. Caracteristiques del producte:

La «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» és multifloral i presenta un espectre pol-linic compost
per pol-lens de les espécies botaniques silvestres d’Eivissa, conformat principalment
per les families fabacies, boraginacies i cistacies.

B.2.1. Caracteristiques melisopalinologiques.

La «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» es caracteritza per la preséncia de pol-len de les
seglients espécies botaniques: Lotus sp (trévol groc) i Cistus-Helianthemum sp
(estepes) excloent Cistus ladanifer. A més, en més del 80% de les mels es detecta
Echium sp (llengua de bou). Les especies botaniques descrites actuen com a
marcadors de I'origen geografic de produccio.

La «Miel de Ibiza» / Mel d’Eivissa» recol-lectada a la primavera es complementa amb
pol-len de Psoralea bituminosa L. (trévol pudent) i altres fabacies arbustives i
brassicacies que floreixen durant aquesta época.

La «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» recol-lectada durant la tardor es complementa amb
pol-len de Ceratonia siliqua (garrover) i Erica multiflora (xipell).

El contingut d’elements indicadors de melassa és inferior al 3%.

B.2.2. Les caracteristiques organoleptiques propies de la «Miel de Ibiza / Mel
d’Eivissa» en el moment de 'envasament son les seglents:

Color ambre (d’extra clar a fosc), aspecte net i sense percepcio d'impureses. Aroma
d'intensitat mitjana, floral, fresca, amb possibles notes camforades. De viscositat
mitjana a elevada, i de gust dol¢, amb possible percepcié de notes acides i sensacio
refrescant.

B.2.3. Las caracteristiques fisicoquimiques de la DOP «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa»
son:

- Color: de 40 a 142 escala mm Pfund
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- Contingut en hidroximetilfurfural: inferior a 35 mg/kg, en el moment de I'envasament.
- Activitat diastasica: superior a 12 escala de Shade, en el moment de 'envasament.
- Humitat: inferior a 18 %

- Solids insolubles en aigua: inferior a 0,05g/100g

- Sacarosa: inferior a 0,5 %

- Conductivitat: no superior a 0,8 mS/cm

- Acidesa lliure: inferior a 40 mil-liequivalents/kg

C. Delimitacié de la zona geografica

La zona de produccio (procés de produccio, recol-leccid, desoperculat, extraccio i
maduraciod) inclou tot el territori de l'illa d’Eivissa, que pertany a la Comunitat
Autonoma de les llles Balears.

Eivissa esta situada entre les coordenades 38° 58' 48" de latitud i 1° 25'48" de
longitud, al Mar Mediterrani, entre el Cap de la Nau (Alacant) i Mallorca.

Té una extensio aproximada de 572 km2 de superficie, amb una longitud maxima de
41 km, una amplada maxima de 21 km i una longitud de costa de 334 km.

D. Elements que proven que el producte es originari de la zona

Les caracteristiques melisopalinologiques definides a I'apartat B.2.1 estableixen
I'origen botanic de la mel emparada per la DOP i acrediten el vincle amb la vegetacié
d’'Eivissa, zona de produccio de la mel. Aquest vincle es complementa amb les
caracteristiques fisicoquimiques i sensorials propies de la «Miel de Ibiza / Mel
d’Eivissay.

Els elements fonamentals que avalen I'origen sén els controls i la certificacié. En
particular, s'hi apliquen les mesures seguents:

D.1. Per garantir el compliment dels preceptes del Plec de Condicions i altres normes
d'aplicacid, es gestionen els censos segients:

a) Cens d'apicultors i caseres.

b) Cens d’instal-lacions d’extraccio i envasament.

D.2. La «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» es recol-lecta exclusivament en explotacions
inscrites al cens d'apicultors i caseres.

L’apicultor extreu la mel i la diposita en bidons o diposits identificats amb un codi Unic,
el nom de l'apicultor i la capacitat.

D.3. Només es destinen a la Denominacié d'Origen Protegida les mels procedents de
les explotacions apicoles inscrites al Cens d'apicultors i caseres que compleixen tots
els requisits del Plec de Condicions. Aquests requisits es verifiguen expressament a

les auditories i controls.

D.4. La «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» es manipula, emmagatzema i envasa Unicament
a les instal-lacions inscrites al cens d'instal-lacions d'extraccié i envasament.
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D.5. Per garantir la tracabilitat en tot el procés es registra i identifica cada partida de
mel que es manipula i s'emmagatzema. Es gestionen registres especifics de mel
envasada, aixi queda establerta la correlacio entre cada lot de producte envasat i les
caseres de cada partida de mel.

NWmHO®

D.6. Les explotacions apicoles i les instal-lacions d’extraccio i envasament estan
sotmesos a auditories i controls per I'autoritat competent o per una entitat de
certificacio acreditada, per comprovar que les mels emparades per la Denominacié
d’Origen Protegida compleixen els requisits del Plec de Condicions.

D.7. Els controls es basen en inspeccions de les explotacions apicoles i de les
instal-lacions d’extracci6 i envasament, amb revisio de la documentacié, en especial
del sistema de tragabilitat, i analisi fisicoquimica, sensorial i melisopalinologica.

D.8. Només s’envasen i comercialitzen amb la Denominacié d'Origen Protegida «Miel
de Ibiza / Mel d’Eivissa» les mels produides i envasades d'acord amb aquest Plec de
Condicions. La mel que no s'ajusti al plec de condicions no es comercialitza amb
aquesta denominacio d’origen.

D.9. La «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» es comercialitza envasada en origen i amb una
codificacié unica per a cada envas que facilita el control i la tracabilitat.

E. Métode d’obtencioé del producte

E.1. Procés de produccio

A les explotacions apicoles d’Eivissa s’utilitza tant el métode de maneig de caseres
vertical com I'horitzontal.

De manera tradicional, es desabellen els quadres amb raspalls o bé amb branques de
romani emulant un raspall. En alguns casos s’'usen fumadors, 'aplicacié dels quals se
circumscriu a la boca de la casera i a la part superior dels quadres, de forma molt
controlada, a fi de no generar transferéncia de fum a la mel. A la cambra de combustio
dels fumadors s’utilitzen productes vegetals naturals d'Us tradicional, habitualment es
col-loquen branques de romani i/o frigola que aporten sensacio refrescant a la mel.

Excepcionalment i de manera justificada, davant 'abséncia d'aliments al medi natural, i
amb I'Unica finalitat de garantir la supervivéncia de la colonia, els apicultors poden
alimentar les abelles exclusivament amb aliments a base de sucres i extractes de
plantes. No es permet I'is de pol-len, ni aliments amb additius. Es obligatori suprimir
aquesta alimentacioé durant un periode minim d’'un mes abans de la recol-leccié de la
mel.

E.2. Recol-lecci6 de la mel

La recol-leccio es fa en el moment en que I'abella segella els alveols amb una capa
fina de cera anomenada opercle i que coincideix amb el moment optim de maduracio
de la mel. Només es recol-lecta la mel operculada.

Es poden fer tres collites; una a la primavera -de mar¢ a maig-, una altra a l'estiu -de
juny a agost i la tercera a la tardor -d'octubre fins a final d'any.

E.3. Desoperculat
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El desoperculat consisteix en retirar els opercles de la bresca amb la finalitat d’extreure
la mel. A Eivissa, aquest procés es realitza manualment 0 mecanicament amb un
desoperculador.

E.4. Extracci6 de la mel i maduraci6

Seguidament es fa I'extraccio parcial de la mel mitjangant la centrifugacié amb
extractors radials o tangencials. Per tal de respectar el benestar de les abelles i la
sostenibilitat de les caseres no es fa una extraccio total de mel, sind que es deixen les
reserves necessaries de mel per a l'alimentacié de les abelles.

La mel resultant de la centrifugacio es traspassa a un madurador o diposit on roman
un minim de 25 dies, per tal d’eliminar les impureses de la mel.

Amb l'objectiu d’eliminar cossos estranys i impureses de calibre petit, la mel es tamisa
amb una malla de diametre superior a un mil-limetre.

No es permet el filtrat ni la pasteuritzacié de la mel. La manipulaci6 de la mel es fa a
una temperatura no superior a 25°C per evitar alteracions del producte.

F. Envasament

Els envasos per a la «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» son de vidre o un altre material que
garanteixi la qualitat del producte, amb tancament hermeétic i precinte de garantia per
assegurar la inviolabilitat de I'envas. La capacitat dels envasos no sera superior a un
quilogram.

Realitzar 'envasament a les instal-lacions on es du a terme I'extraccié és fonamental
per conservar les caracteristiques de la «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa».

La manipulacié i el transport de mel a granel pot influir negativament en el seu aroma i
sabor. D’'una banda, pel fet que es poden generar canvis de les condicions ambientals
que ocasionen la modificacié o pérdua dels compostos volatils responsables de
I'aroma caracteristica i, de I'altra, I'absorcié d’olors estranyes que alterin 'aroma final.

A més, transportar la mel a granel pot exposar-la a condicions indesitjades d’humitat i
temperatura, que en comprometrien la qualitat, ja que I'activitat diastatica i el contingut
en aigua poden variar de manera significativa.

L’elevada higroscopia de la mel implica que el control de la humitat ambiental sigui un
aspecte important per evitar fermentacions. La humitat elevada afavoreix la
fermentacio de la mel, conseqliéncia de I'actuacio dels llevats fonamentalment
osmofils del génere Sacharomyces. Envasar a les mateixes instal-lacions d’extraccio
permet minimitzar el temps d'exposicié del producte a la humitat ambiental.

Les circumstancies anteriors i I'experiéncia dels operadors han determinat que
tradicionalment, la «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» s’envasi, després de la maduracio, a
les instal-lacions on s’ha extret i no es transporta mel a granel entre instal-lacions.

Els operadors saben que les bones practiques de manipulacié i envasament de la
«Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» s6n fonamentals per garantir la qualitat del producte
final, i que quan no es controlen ocasionen una minva important, tant qualitativa com
quantitativa, de la qualitat del producte final.

Es limita la manipulacié i 'envasament a una temperatura no superior a 25°C. Les
bones practiques de manipulacié i envasament a temperatura controlada permeten
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obtenir una mel amb el contingut d’hidroximetilfurfural optim, indicatiu de qualitat i
frescor, aixi com obtenir el color propi de la «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa».

Per tal de poder controlar la qualitat del producte final, no es permet la venda a granel,
ni el fraccionat, ni el reenvasament del producte, amb I'objectiu de minimitzar la
incidencia de la exposicié del producte a I'ambient.

G. Vincle amb el medi geografic

El vincle es basa en la qualitat diferenciada de la «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa»,
atribuible al medi geografic i al factor huma. D’'una banda, el medi geografic es
caracteritza per presentar unes condicions geoclimatiques que determinen la
preséncia i coincidéncia de la floracié de fabacies, boraginacies i cistacies. D’altra
banda, el factor huma repercuteix en: la seleccié de les abelles, I'eleccio dels entorns
idonis de les caseres, la practica de desabellar, I'eleccié del moment optim d’extraccio i
la manipulacié de la mel.

La influéncia geoclimatica i humana sobre la qualitat de la «Miel de Ibiza / Mel
d’Eivissay, aixi com el seu vincle historic amb l'illa queda demostrat en els apartats
seguents.

G.1 Caracteristiques geoclimatigues

El caracter especific de la «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» deriva directament de la flora
de lilla, que permet una floracio silvestre caracteristica que no es déna en altres llocs i
que fa que la mel presenti un espectre pol-linic diferenciat, essencialment de plantes
no cultivades. Segons Antonio Gomez Pajuelo (2011), la preséncia de plantes
cultivades a les mels recol-lectades és anecdotica.

A les mels produides a Eivissa s’han identificat 62 taxons que pertanyen a 24 families
botaniques (Gomez Pajuelo,A. 2021). Les espéecies vegetals nectariferes que marquen
el caracter de la «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» sén: Echium sp (llengua de bou) on
destaca Echium plantagineum i, majoritariament Lotus sp (trévol groc) principalment
Lotus creticus. La llengua de bou i el trévol groc aporten I'aroma caracteristica de la
mel: floral, fresca i amb possibles notes camforades.

Les estepes, Cistus-Helianthemum sp, excloent Cistus landanifer, sén les plantes no
nectariferes principalment responsables del color ambre caracteristic de la «Miel de

Ibiza / Mel d’Eivissa». A la tardor augmenta la intensitat del color a causa del pol-len
de la floracié del garrover (Ceratonia siliqua), cultiu tradicional de [’illa.

La presencia simultania i abundant de pol-len de les segiients espécies botaniques:
Echium sp (llengua de bou), Lotus sp (trévol groc) i Cistus-Helianthemum sp. (excloent
Cistus ladanifer) no es dona a altres zones d’Espanya (Gémez Pajuelo, A., 2021).
Aquest fet marca un perfil pol-linic caracteristic i diferenciat que permet distingir la
«Miel de Ibiza / Mel d’Eivissap.

La flora caracteristica, responsable d'imprimir el caracter a la «Miel de Ibiza / Mel
d’Eivissa» ve determinada per I'edafoclimatologia de l'illa, que té unes caracteristiques
climatiques marcades per I'escassa precipitacié (600 mm anuals).
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Aquest medi semi arid, juntament amb els relleus modests de roques calcaries,
dolomitiques i margues crea unes condicions que hi propicien una vegetacio silvestre
que es desenvolupa generant trets caracteristics propis.

Les caracteristiques propies del néctar de la flora silvestre d’Eivissa incideixen en el
perfil de sucres de la «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» que es caracteritza per: una
relacié d'equilibri entre les proporcions de glucosa i fructosa i un contingut reduit en
sacarosa. L'escas contingut en sacarosa de la “Miel de Ibiza i Mel d’Eivissa» també és
un indicador del reduit contingut de melassa.

G.2 Factor huma

El factor huma condiciona les caracteristiques de qualitat de la mel, en primer lloc, per
la ubicacio de les caseres, que limita I'area de vol de les abelles i les plantes que
pol-linitzen. Aixd permet controlar la flora idonia per a I'alimentacié de les abelles, que
marcara el caracter diferencial de la mel. A més, fer una extraccio parcial de la mel a
cada collita permet conservar unes caracteristigues comunes per a totes les
extraccions.

En segon lloc, I'experiéncia dels apicultors ha influit en la seleccié de les abelles;
basada en I'eleccié de poblacions tranquil-les i reines joves, prolifiques, treballadores i
netes. D’aquesta manera, al llarg dels anys, mitjangant observacio i experiéncia s’han
seleccionat les més adaptades a l'illa. D’altra banda, la insularitat ha permés la
conservacio de les poblacions d’abelles seleccionades pels apicultors d’Eivissa.

Aquestes poblacions d’abelles es capturen amb un sistema singular -documentat ja al
segle XIII al llibre de les Costums de Tortosa- mitjangant I's d’'una carabassa
fusiforme escindida a la base, anomenada carabassa abellera. Aixi, la carbassa
aromatitzada a l'interior amb mel i llimona serveix de reclam i de recipient per a les
abelles que acabaran a les caseres.

En tercer lloc, els apicultors, tradicionalment, han anat seleccionant el material vegetal
més idoni per a desabellar, bé amb la utilitzacié de branques de romani simulant un
raspall o bé mitjancant la introduccio de branques de romani als fumadors. Els olis
essencials del romani, rics en camfora i limoné, aporten a la mel una sensacio
refrescant.

Finalment, els apicultors coneixen el moment idoni per a la desoperculacio, que
coincideix amb el punt optim de maduracié de la mel. Aquest factor influeix clarament
en la qualitat final de la mel i permet obtenir una mel amb una humitat inferior a 18% i
un baix contingut en sacarosa, inferior al 0,5%.

G.3 Vincle historic

La idoneitat i tradici6 de les llles Pitilises (Eivissa i Formentera) per a la produccié de
mel es remunta als temps de Ca Na Costa (abans del 1600 aC).

S’han descrit i es conserven caseres molt antigues, probablement del Segle Vil a. C.,
aillades termicament amb Posidonia oceanica i construides amb argila, pedres i troncs
d’arbres. Segons Boi (2016), aquestes caseres no es troben a altres llocs del
Mediterrani.
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So6n nombroses les referéncies historiques que vinculen la mel amb ['llla, aixi el llibre
De bello Maioricano (1125) cita: «[...]mel en quantitat suficient [...]». (Mari, 2021).
Posteriorment, al 1235 els catalans van conquerir Eivissa i es té constancia que van
mantenir les caseres dels arabs, predecessors dels catalans des del segle IX (Romero,
2021).

A I'Arxiu del Regne de Mallorca es troba un document judicial de 1328 que descriu un
plet motivat per 77 caseres. El Llibre del Mostassaf d'Eivissa — Vila d’Eivissa a la baixa
Edat Mitjana (2002), recull una Ordinaci6 del segle XIV que documenta la venda de
mel (Ferrer, 2002). Al segle X1V, a la Cronica de Frare Marsili es llegeix: melis habet
satis (té mel suficient) referint-se a Eivissa (Romero, 2021). Al segle XV, es troben
referéncies a la mel al Llibre de Clavaria de la Universitat d’Eivissa (Mari, 2021). Ja al
segle XX (1931 i 1954) el Diario de Ibiza ja recomana practiques apicoles per a
I'obtencié de gran quantitat de mel de qualitat.

Se’n troben referéncies més recents al llibre Conéixer i gaudir dels aliments de les llles
Balears (Rossell6 et al., 2002) i a I'Estudi per a la identificacié dels aliments
tradicionals de les llles Balears, caracteristics de la dieta mediterrania (Rossell6 et al
.2007). Posteriorment, el 2021, el Govern de les llles Balears va inscriure la «Miel de
Ibiza / Mel d’Eivissa» al cataleg d’aliments tradicionals de les llles Balears.

Una prova més del fort vincle de la «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» i Eivissa és
I'existéncia d’un Iéxic propi relacionat amb la mel. Refranys com Aixd és mel, utilitzat
per destacar I'excel-léncia d’'un aliment, noms apel-latius com Beia (abella), toponims
com canalet de ses Abelles o fins i tot noms d’eines apicoles com carabassa abellera
(carbassa per capturar abelles) en sén alguns exemples.

H. Estructura de control

Nom: Institut de Qualitat Agroalimentaria.
Direccié General de Politiques per a la Sobirania Alimentaria
Conselleria d’Agricultura, Pesca i Alimentacio.

Adreca: C. de la Reina Constanga, 4
07006 Palma
Espanya

Teléfon: 34 971 176100

Fax: 34 971 176870

Correu

electronic: igua@caib.es

I. Etiquetatge

A l'etiquetatge de cada envas «Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa» ha de figurar
obligatoriament:

1. «Miel de Ibiza» o «Mel d’Eivissa»

2. La mencio “Denominacié d’origen protegida”.

3. Una codificacié unica per facilitar el control de la tracabilitat del producte.

4. L’any de collita de la mel.

Facultativament es podra indicar I'época de recol-leccid a I'etiquetatge, amb les
condicions seguents:

- Mel de primavera o de praderia de primavera: mel recol-lectada als mesos de mar¢ a
maig.

- Mel d’estiu: mel recol-lectada als mesos de juny a agost.

- Mel de tardor: mel recol-lectada als mesos d’octubre a desembre.

C/ de la Reina Constanca, 4
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J. Requisits legislatius

Reial decret 1335/2011, de 3 d’octubre, pel qual es regula el procediment per a la
tramitacié de les sol-licituds d’inscripcié de les denominacions d’origen protegides i de
les indicacions geografiques protegides al registre comunitari i 'oposicié a aquestes.

Llei 1/1999 de 17 de marg, de I'estatut dels productors i industrials agroalimentaris de
les llles Balears.

Reglament (UE) 1151/2012 del Parlament Europeu i del Consell, de 21 de novembre
de 2012, sobre els régims de qualitat dels productes agricoles i alimentosos.

Reglament d'execucié (UE) 668/2014 de la Comissié de 13 de juny del 2014 que
estableix les normes de desenvolupament del Reglament (UE) 1151/2012 del

Parlament Europeu i del Consell sobre els régims de qualitat dels productes agricoles i
alimentosos.
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Annex Il

Reglament del Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida Miel de
Ibiza

TITOL I. CONSELL REGULADOR

Article 1. Definicié i regim d’actuacio

1.

07006 Palma

Tel.

97117 61 00

igua@caib.es

El Consell Regulador és una corporacio de dret public de base associativa, a la
qual s’atribueix la gestié de la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel
d’Eivissa”, amb les funcions que determinen el Decret 49/2004, de 28 de maig, de
régim juridic i econdmic dels consells reguladors i d’altres organismes de gestié i
de control de denominacié de qualitat, i la resta de normativa que hi sigui aplicable.

El Consell Regulador té personalitat juridica propia, autonomia economica, plena
capacitat juridica i capacitat d’obrar per al compliment de les seves funcions. Pel
que fa al regim juridic, el Consell Regulador esta subjecte, amb caracter general, al
dret privat, excepte en les actuacions que impliquin I'exercici de potestats o
funcions publiques, en qué s’ha d’aplicar el dret administratiu.

El conseller executiu del Departament de Promocid Turistica, Medi Rural i Mari del
Consell Insular d’Eivissa exerceix la tutela administrativa del Consell Regulador.

Els acords del Consell Regulador que no tenguin caracter particular i afectin una
pluralitat de subjectes s’han de fer publics mitjan¢ant circulars exposades a les
oficines del Consell Regulador o per altres sistemes que en permetin la difusié. Els
acords de caracter particular que adopti el Consell Regulador s’han de notificar de
manera individual.

Els acords i les decisions del Consell Regulador que afecten el control o certificacié
s’han de comunicar a les entitats de certificacio autoritzades per certificar la mel de
la Denominaci6 d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa” i al director
general de Politiques per a la Sobirania Alimentaria del Govern de les llles Balears
en un termini maxim de deu dies comptadors des que s’hagin adoptat.

Contra els actes i els acords del Consell Regulador subjectes al dret administratiu
es pot interposar un recurs d’algada davant el conseller executiu del Departament
de Promoci6 Turistica, Medi Rural i Mari del Consell Insular d’Eivissa en el termini i
amb els requisits que estableix la normativa que regula el procediment
administratiu.

L’estructura interna i el funcionament del Consell Regulador s’han de regir per
principis democratics.

L’ambit de competéncia del Consell Regulador esta determinat:

a) Quant al territori, per la zona de produccio i extraccio.
b) Pel que fa als productes, pels destinats a la Denominacié d’Origen Protegida

“Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa” en qualsevol de les fases de produccié, extraccio,
envasament, emmagatzematge, circulacio i comercialitzacio.
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c) Pel que fa als subjectes, per les persones fisiques o juridiques, o I'agrupacio
d’aquestes persones, inscrites en qualsevol dels censos.

Article 2. Finalitats i funcions

NWmHO®

1. Lafinalitat del Consell Regulador és la representacio, la defensa i la promocio de la
mel de la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”.

2. D’acord amb el Decret 49/2004 i amb la resta de normativa que sigui aplicable, el
Consell Regulador exerceix les funcions seguents:

a) Vetllar pel prestigi i el foment de la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de
Ibiza / Mel d’Eivissa”.

b) Proposar les possibles modificacions del Reglament al director general de
Politiques per a la Sobirania Alimentaria del Govern de les llles Balears.

c) Orientar la producci6 i la qualitat de la mel, promocionar les mels emparades i
informar els consumidors sobre la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de
Ibiza / Mel d’Eivissa”, en particular, sobre les seves caracteristiques
especifiques de qualitat.

d) Vetlar pel compliment d’aquest Reglament i del Plec de condicions, i denunciar
gqualsevol us incorrecte que se’'n faci davant els drgans administratius i
jurisdiccionals competents.

e) Crear i mantenir actualitzats els censos d’inscrits de la Denominaci6 d’Origen
Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”.

f) Establir els requisits minims de control a qué s’ha de sotmetre cada operador
inscrit en les fases de produccid, extraccié, emmagatzematge, envasament i
comercialitzaci6é del producte emparat i, si escau, els requisits minims de
control per a la concessi6 inicial i per al manteniment de la certificacié.

g) Establir els requisits que ha de complir I'etiquetatge dels productes emparats en
relacié amb els aspectes relacionats amb la Denominacié d’Origen Protegida
“Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”.

h) Expedir, si escau, els certificats, i establir els mecanismes de control.

i) Elaborar les estadistiques de produccio i comercialitzacié dels productes
emparats, i qualsevol altra informacié que sigui requerida, i comunicar aquesta
informacié al Departament de Promocid Turistica, Medi Rural i Mari del Consell
Insular d’Eivissa.

j) Establir i gestionar les quotes obligatories per finangar el Consell Regulador,
d’acord amb el que disposa aquest Reglament.

k) Elaborar anualment una memoria de les activitats que s’han dut a terme i de la
gestié economica del patrimoni, practicar la liquidacié del pressupost de
I'exercici anterior dins el primer semestre i elaborar el pressupost corrent
d’'ingressos i despeses, abans d’acabar el primer trimestre de I'any. Aquests
documents han de ser aprovats pel Ple i tramesos al Departament de Promocio
Turistica, Medi Rural i Mari del Consell Insular d’Eivissa en un termini maxim
de trenta dies comptadors des de I'aprovacio.

[) Col-laborar amb les autoritats competents en matéria de denominacions
d’origen protegides, en particular, en el manteniment dels censos publics
oficials, i amb els organismes oficials de control.

m) Vetllar pel desenvolupament sostenible de la zona de produccio i extraccio.

n) Informar sobre la qualitat i les incidéncies de cada campanya.

0) Exercir les competéncies que li atribueixin les administracions publiques
mitjancant delegacio o encarrec de gestio.

C/ de la Reina Constanca, 4
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p) Col-laborar amb les administracions, empreses publiques o privades, societats
mercantils, associacions i/o fundacions amb activitats relacionades amb la
defensa, el control, la investigacio, la comercialitzaci6 i/o la promocio de les
mels emparades per la Denominacié d'Origen Protegida.

Les funcions que especifica I'apartat 2 sén considerades obligacions en els termes
gue estableix la normativa aplicable.

El Consell Regulador ha d’adoptar els mecanismes necessaris que garanteixin
I'origen i la qualitat de la mel d’Eivissa i els processos de produccio, extraccio,
emmagatzematge, envasament, etiquetatge i comercialitzacio.

Article 3. Composicio del Consell Regulador

1.

Els organs del Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida Miel de
Ibiza so6n:

a) ElPle.

b) El president.

c) El vicepresident.

d) El secretari.

e) Les comissions permanents.

El procediment per elegir els titulars d’aquests organs és el que estableix el Decret
139/2002, de 22 de novembre, pel qual es regula el procés electoral per a la
renovacio dels membres dels consells de les denominacions de qualitat
agroalimentaria.

El Consell Regulador, per a les funcions que té encomanades, ha de disposar del
personal o els serveis necessaris, la direccié dels quals recau en el secretari.

Per dur a terme les seves activitats, el Consell Regulador pot disposar de personal
contractat en régim de dret laboral, sempre que hi hagi una dotacié aprovada per a
aquest concepte en els pressuposts.

Els membres i el personal del Consell Regulador estan obligats a guardar
confidencialitat absoluta respecte de la informacié i les dades que recullin i
coneguin en el curs de les activitats propies.

Article 4. El Ple del Consell Regulador

1.

C/ de la Reina Constanca, 4
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El Ple del Consell Regulador esta format per:

a) Un president, designat pel conseller executiu del Departament de Promocio
Turistica, Medi Rural i Mari del Consell Insular d’Eivissa, a proposta del Ple.

b) Un vicepresident, designat pel conseller executiu del Departament de Promocié
Turistica, Medi Rural i Mari del Consell Insular d’Eivissa, a proposta del Ple.

c) Tres vocals, en representacié del sector d’apicultors, elegits pels inscrits en el
cens d’apicultors i caseres i entre aquests.

d) Tres vocals, en representacio del sector extractor-envasador, elegits pels
inscrits en el cens d’instal-lacions d’extraccio i envasament i entre aquests.
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10.

11.
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e) Dos vocals técnics amb coneixements de produccié apicola o de tecnologia
dels aliments, amb veu pero sense vot, designats pel conseller executiu del
Departament de Promocié Turistica, Medi Rural i Mari del Consell Insular
d’Eivissa.

Els vocals electes del Ple del Consell Regulador s’elegeixen per sufragi lliure,
directe, igualitari i secret entre tots els membres inscrits en els diferents censos
gue gestiona el Consell Regulador amb activitat, d’acord amb el que estableix el
Decret 139/2002.

Una mateixa persona fisica o juridica no pot tenir representacié doble en el Ple del
Consell Regulador, ni directament ni per mitja de firmes, filials o socis de la
mateixa empresa.

Per a cada un dels carrecs de vocal del Consell Regulador s’ha de designar un
suplent, elegit de la mateixa manera que el titular.

Les vocalies s’han de renovar cada quatre anys. Els vocals poden ser reelegits.

En cas de cessament d’un vocal per qualsevol causa, ha de ser substituit pel seu
suplent, si bé el mandat del nou vocal només pot durar fins que es faci la primera
renovaci6 del Ple del Consell Regulador.

El termini per a la presa de possessio dels vocals és, com a maxim, d’'un mes
comptador des de la data de la designacio.

S’ha de donar de baixa del Ple del Consell Regulador qualsevol membre que,
durant el periode de vigéncia del seu carrec, sigui sancionat, tant si ho és
personalment com si ho és la firma a la qual pertany, per la comissio d’'una
infraccié greu en les matéries que regulen aquest Reglament o el Plec de
condicions.

També és motiu de baixa no assistir injustificadament a tres sessions
consecutives o a cinc d’alternes, donar-se de baixa en els censos o deixar d’estar
vinculat al sector que es representa.

El Ple del Consell Regulador s’ha de reunir quan el convoqui el president, per
iniciativa propia o bé a peticié de la meitat dels vocals, com a minim una vegada
cada trimestre.

Les sessions del Ple del Consell Regulador es regeixen pel que s’estableix a
continuacio:

a) S’han de convocar mitjangant una comunicacié personal els membres per
qualsevol mitja valid en dret que deixi constancia de la recepcio d’aquesta
comunicacio, amb almenys quatre dies d’antelacio.

b) La convocatoria ha d’anar acompanyada de 'ordre del dia de la sessio, en la
qual no es poden tractar més assumptes que els que s’assenyalin préviament,
llevat que hi siguin presents tots els membres del Ple i es declari la urgéncia de
'assumpte amb el vot favorable de la majoria.

c) Perincloure en l'ordre del dia un assumpte determinat, n’hi ha prou que ho
sol-liciti un vocal amb vuit dies d’antelacié com a minim.
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d)

e)

f)
9)
h)

)

En cas de necessitat i quan ho requereixi la urgéncia de 'assumpte, segons el
parer del president o de la meitat dels vocals electes, s’ha de convocar el Ple
de la manera establerta en 'apartat a) amb dos dies d’antelacié com a minim.
Perqué la constitucio de la sessi6 sigui valida, és necessaria la preséncia del
president i del secretari 0, si escau, dels qui els substitueixin, i més de la meitat
dels membres del Ple.

Quan un titular no pugui assistir a la sessié ho ha de comunicar al seu suplent,
perqué el substitueixi, i al president o al secretari del Consell Regulador.
Unicament tenen dret a vot els vocals electes. Els acords s’han d’adoptar per
majoria simple dels membres presents amb dret a vot.

El president pot exercir el dret a vot si té la condicié de vocal electe. En tot cas,
té dret al vot de qualitat per tal de dirimir un empat a una votacio.

Les propostes de modificacié del Plec de condicions o de modificacié d’aquest
Reglament necessiten I'aprovacio de les dues terceres parts dels membres
amb dret a vot.

Els assistents a les sessions estan obligats a conservar el secret de les
deliberacions i a no fer Us de la informacio de tercers a la qual tinguin acces.

12. Sén funcions del Ple del Consell Regulador:

a) Gestionar la Denominacié d’'Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”.
b) Aprovar el manual de qualitat de la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de

Ibiza / Mel d’Eivissa” i trametre’l al conseller executiu del Departament de
Promocié Turistica, Medi Rural i Mari del Consell Insular d’Eivissa.

c) Aprovar el pressupost corrent d’ingressos i despeses.
d) Aprovar la memoria anual de les activitats que s’han dut a terme.
e) Aprovar la memoria de la gestié economica i la liquidacié del pressupost de

f)

I'exercici anterior.

Elevar la proposta de president i vicepresident al conseller executiu del
Departament de Promoci6 Turistica, Medi Rural i Mari del Consell Insular
d’Eivissa.

g) Aprovar, si escau, el reglament d’organitzacio i funcionament del Consell

Regulador.

h) Exercir totes les funcions no assignades a un altre organ del Consell

Regulador.

Article 5. El president del Consell Regulador

1. El president del Consell Regulador exerceix la representacio legal del Consell
Regulador i presideix I'drgan col-legiat.

C/ de la Reina Constanca, 4
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Son funcions del president:

a)

Representar el Consell Regulador. Pot delegar aquesta representacio de
manera expressa en un membre del Consell Regulador en els casos en quée
sigui necessatri.

b) Administrar els ingressos i els fons del Consell Regulador i ordenar els

c)

pagaments corresponents, de conformitat amb els acords del Ple.

Convocar i presidir les sessions del Ple del Consell Regulador, fixar-ne I'ordre

del dia, sotmetre a la decisié d’aquest els assumptes de la seva competéncia i
executar els acords adoptats.
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d) Contractar, suspendre o renovar el personal del Consell Regulador, amb
I'autoritzacio prévia del Ple.

e) Organitzar i dirigir els serveis del Consell Regulador.

f) Informar el conseller executiu del Departament de Promocié Turistica, Medi
Rural i Mari del Consell Insular d’Eivissa de les incidéncies que s’esdevenguin
en la producci6 i en el mercat.

g) Trametre al conseller executiu del Departament de Promoci6 Turistica, Medi
Rural i Mari del Consell Insular d’Eivissa els acords que adopti el Ple, per al
compliment general, en virtut de les atribucions que li confereix aquest
Reglament, i també els que, per la seva importancia, estimi que 'administracio
competent ha de coneéixer.

h) Exercir qualsevol altra funcié que el Ple del Consell Regulador acordi o que li
encomanin les administracions publiques, en 'ambit de les competéncies
respectives.

NWmHO®

3. Ladurada del mandat del president €s de quatre anys i pot ser reelegit.

4. El president cessa:

a) En expirar el termini del seu mandat.

b) A peticié propia, una vegada el Ple n’accepta la dimissio.

c) A proposta del Ple, mitjangant decisié motivada del conseller executiu del
Departament de Promocié Turistica, Medi Rural i Mari del Consell Insular
d’Eivissa.

5. En cas de cessament o defuncio6 del president, el Ple del Consell Regulador, en el
termini d’'un mes, ha de proposar un candidat per a la presidéncia al conseller
executiu del Departament de Promocié Turistica, Medi Rural i Mari del Consell
Insular d’Eivissa. La durada del mandat del nou president s’estén Unicament fins
que es dugui a terme la primera renovaci6 del Ple.

Article 6. El vicepresident del Consell Regulador

1. Sén funcions del vicepresident:
a) Assistir a les reunions del Ple del Consell Regulador, amb veu pero sense vot.
Té dret a vot quan exerceixi de president.
b) Col-laborar en el desenvolupament de les funcions del president.
c) Exercir les funcions que el president li delegui expressament.
d) Substituir el president en els casos de vacant, abséncia o malaltia.

2. Elvicepresident exerceix el mandat durant quatre anys i pot ser reelegit.

3. Elvicepresident cessa:
a) En expirar el termini del seu mandat.
b) A peticioé propia, una vegada el Ple n’accepta la dimissio.
c) A petici6 del Ple, mitjangant decisi6 motivada del conseller executiu del
Departament de Promoci6 Turistica, Medi Rural i Mari del Consell Insular
d’Eivissa.

4. En cas de cessament o defuncié del vicepresident, el Ple del Consell Regulador,
en el termini d’'un mes, ha de proposar un candidat per a la vicepresidencia al

C/ de la Reina Constanca, 4
07006 Palma
Tel. 971 17 61 00
igua@caib.es
18



— 4
—
— —

~ a—

conseller executiu del Departament de Promocié Turistica, Medi Rural i Mari del
Consell Insular d’Eivissa. La durada del mandat del nou vicepresident s’estén
Unicament fins que es dugui a terme la primera renovacio del Ple.

NWmHO®

Article 7. El secretari

1. El Consell Regulador ha de disposar d’un secretari designat pel Ple, a proposta
del president, de qui depen directament.

2. Licorresponen la direccio, la gestio i la coordinacié general técnica i administrativa
dels organs, els serveis i les dependencies del Consell Regulador. A més,
exerceix les funcions seguents:

a) Dirigir i gestionar el personal al servei del Consell Regulador.

b) Redactar I'avantprojecte del pressupost i la memoria anual d’activitats.

c) Actuar com a secretari del Ple, amb veu pero sense vot.

d) Vetlar pel compliment de la normativa vigent, i advertir de qualsevol desviacié
que es pugui produir.

e) Convocar, per ordre del president, les sessions del Ple.

f) Expedir els certificats a requeriment de les autoritats competents o a peticié
motivada de les persones interessades.

g) Complir les ordres que rebi del president, d’acord amb el Reglament, el manual
de qualitat i la normativa vigent.

h) Exercir qualsevol altra funcié que li atribueixin la normativa vigent o el manual
de qualitat.

Article 8. La Comissié Permanent

1. Per resoldre gliestions de tramit i en els casos en qué s’estimi necessari, el Ple del
Consell Regulador pot constituir una o diverses comissions permanents, que han
d’estar formades pel president i dos vocals titulars, un de cadascun dels sectors,
designats pel Ple del Consell Regulador.

2. Enla sessi6 en qué s’acordi la constitucié de la Comissié Permanent s’han de
designar els membres que la formen i també s’han d’acordar les missions
especifiques que li corresponen i les funcions que ha d’exercir. Tots els acords
que es prenguin en la Comissié Permanent s’han de comunicar al Ple del Consell
en la primera reuni6é que es dugui a terme.

TITOL IIl. CENS
Article 9. Els censos
1. El Consell Regulador ha de gestionar els censos seguents:

a) Cens d’apicultors i caseres
b) Cens d’instal-lacions d’extraccio i envasament

2. Les comunicacions d’inscripcio en els censos, en impresos normalitzats i en els
formats establerts, s’han d’adrecar al Consell Regulador amb la documentacié que
requereixi el manual de qualitat.
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3. El Consell Regulador, per inscriure els operadors en els censos, ha de dur a terme
els actes necessaris per comprovar les dades indicades en les sol-licituds
d’inscripcié que hagi de resoldre.

NWmHO®

4. EIl Consell Regulador ha de denegar les sol-licituds que no s’ajustin als preceptes
del Reglament o als acords adoptats pel Consell Regulador.

5. En cas que el sol'licitant no estigui d’acord amb la resolucié d’inscripcié en el
cens, pot interposar un recurs d’alcada davant el conseller executiu del
Departament de Promoci6 Turistica, Medi Rural i Mari del Consell Insular d’Eivissa.

6. Lainscripcio en els censos no eximeix de I'obligacié d’inscriure’s en qualsevol altre
cens que estableixi la legislacio vigent.

Article 10. Cens d’apicultors i caseres

1. Unicament es poden inscriure en el cens d’apicultors i caseres els apicultors que
tenguin les caseres situades a l'illa d’Eivissa; i que reuneixin les condicions
establertes en aquest Reglament, en el Plec de condicions i en el manual de
qualitat i que vulguin destinar la seva produccioé a I'obtencié de mel emparada per la
Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”.

2. En lainscripcié hi han de figurar les dades seglents: nom de I'apicultor, nombre de
caseres, identificacié de I'apiari i codis d’identificacié individual de cada una de les
caseres.

3. El Consell Regulador ha de facilitar a les persones fisiques o juridiques inscrites en
el cens d’apicultors i caseres un document o cartilla d’apicultor en el qual s’han
d’indicar els apiaris inscrits, el nombre de caseres de cada apiari i la produccié
maxima per cada casera.

Article 11. Cens d’instal-lacions d’extraccié i envasament

1. Es poden inscriure en el cens d’instal-lacions d’extraccio i envasament totes les
instal-lacions que estiguin situades a l'illa d’Eivissa; siguin aptes per a I'extraccio i
'envasament de mel que pugui optar a utilitzar la Denominacié d’Origen Protegida
“Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa” i que compleixin tots els requisits que estipulen el Plec
de condicions, el Reglament i el manual de qualitat.

2. Enlainscripcio han de figurar les dades segients: nom del titular, adreca del centre
o lloc d’extraccié i envasament, i dades que siguin necessaries per identificar-la.

3. Les instal-lacions d’extracci6 i envasament només poden entrar mel procedent de
caseres inscrites en el cens d’apicultors i caseres de la Denominacié d’Origen
Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”.

Article 12. Vigéncia dels censos

1. Per alavigéncia de les inscripcions en els censos és indispensable complir en tot
moment els requisits que estableixen aquest Reglament, el Plec de condicions, el
manual de qualitat i els acords del Consell Regulador.

C/ de la Reina Constanca, 4
07006 Palma
Tel. 971 17 61 00
igua@caib.es
20



— 4
—
— —

~ a—

G 2.
@)
I
B 3.
/
A,
5.
6.

L’operador ha de comunicar al Consell Regulador qualsevol variacié que afecti les
dades subministrades en la inscripcio.

El Consell Regulador pot revocar les inscripcions quan els titulars no s’atenguin als
preceptes que s’estableixin.

El Consell Regulador ha de comprovar periddicament I'exactitud de les inscripcions
i ha d’adoptar les mesures adequades per assegurar gue es compleixen els
preceptes aplicables.

Les inscripcions en els diferents censos s’han de renovar cada quatre anys en la
forma que determini el Consell Regulador.

Les inscripcions i les baixes en el cens sén voluntaries.

TITOL Ill. DRETS | OBLIGACIONS

Article 13. Drets dels inscrits en els censos

1.

Nomeés les persones fisiques o juridiques inscrites en els censos tenen dret a
utilitzar la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”.

Nomeés es pot aplicar la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel
d’Eivissa” a les mels procedents de les instal-lacions inscrites en el cens
d’instal-lacions d’extraccié i envasament, produides d’acord amb les normes que
estableixin el Plec de condicions i que compleixin les caracteristiques
melisopalinologiques, fisicoquimiques i organoleéptiques propies que estableix el
Plec de condicions.

El dret a I'is de la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”,
aixi com els seus simbols, anagrames i logotips en l'etiquetatge, a internet, en la

publicitat, en la documentacio, en els precintes i en les etiquetes, és exclusiu de

les firmes inscrites en els diferents censos del Consell Regulador.

Per exercir qualsevol dret que estableix aquest Reglament o per beneficiar-se dels
serveis del Consell Regulador, les persones titulars dels censos han d’estar al dia
de les seves obligacions econdmiques amb el Consell Regulador.

El Consell Regulador ha de comunicar al Departament de Promocio Turistica,
Medi Rural i Mari del Consell Insular d’Eivissa els acords que afectin els drets i les
obligacions de les persones inscrites.

Article 14. Obligacions dels operadors inscrits en els censos

1.
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Els operadors que portin a terme el procés productiu complet han d’estar inscrits
en els dos censos: cens d’apicultors i caseres i cens d’instal-lacions d’extraccié i
envasament.

Les persones inscrites en els censos estan obligades a complir en tot moment les
disposicions d’aquest Reglament, el Plec de condicions, el manual de qualitat, els
acords del Consell Regulador i les normes que, en I'ambit de les seves
competéncies, dictin les autoritats competents del Consell Insular d’Eivissa, el
Govern de les llles Balears, I'Estat espanyol i la Unié Europea.
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Les persones inscrites en els censos estan obligades a satisfer les quotes
aprovades pel Ple del Consell Regulador.

Els operadors inscrits en els censos de la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de
Ibiza / Mel d’Eivissa” tenen l'obligacio de tenir un sistema d’autocontrol que permeti
acreditar que la mel que es posa al mercat sota la Denominacié d’Origen Protegida
“Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa” reuneix tots els requisits del plec de condicions.

Totes les instal-lacions d’extraccio i envasament de mel inscrites en el cens de la
Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa” han de tenir un
sistema de gestid, comptabilitat i tracabilitat de la mel, autoritzat pel Consell
Regulador.

Els operadors inscrits en els censos de la Denominacio d’Origen Protegida “Miel
de Ibiza / Mel d’Eivissa” tenen les obligacions d’adoptar, en qualsevol fase de
producci6, desoperculat, extraccié, maduracié, envasament, emmagatzematge o
comercialitzacio, les mesures adequades per evitar la comercialitzacié de mels
amb la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa” que no
reuneixin els requisits o les caracteristiques. A més a més, han d’identificar les
mels que no es poden destinar a la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza
/ Mel d’Eivissa”.

Article 15. Identificacié dels inscrits

1. El Consell Regulador ha de disposar d’un logotip com a simbol de la Denominacié

2.

d’'Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”, que s’ha de comunicar al
Departament de Promoci6 Turistica, Medi Rural i Mari del Consell Insular d’Eivissa.

Aixi mateix, el Consell Regulador pot fer obligatori que, a les explotacions apicoles i
a I'exterior de les instal-lacions d’extraccio i envasament inscrites, hi figuri una
placa que al-ludeixi a aquesta condicio6.

Article 16. Activitats permeses i prohibides

1.

A les instal-lacions inscrites en el cens d’instal-lacions d’extraccio i envasament
només es pot fer I'extraccio i envasament de mel que procedeixi de caseres
d’apicultors inscrits en el cens d’apicultors, i Unicament es pot envasar mel extreta
a la mateixa instal-lacio.

Les persones fisiques o juridiques que tenguin inscrites les seves instal-lacions
d’extraccio i envasament en el cens només poden tenir emmagatzemades les mels
susceptibles de ser emparades per la Denominacié d’Origen en les instal-lacions
declarades en la inscripcio.

Article 17. Desclassificacio

1.

Qualsevol mel que presenti defectes o alteracions sensibles o que s’hagi obtingut
incomplint els preceptes del plec de condicions, d’aquest Reglament, del manual de
gualitat o de la legislacié vigent, comporta la pérdua del dret d’Us de la Denominacié
d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”.

L’apicultor o operador ha de desclassificar qualsevol mel que no compleixi les
caracteristiques per ser emparada per la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de
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Ibiza / Mel d’Eivissa”, en qualsevol fase de produccid, extraccio, envasament o
comercialitzacio, i ho ha de comunicar al Consell Regulador, d’acord amb el que
estableixi el manual de qualitat. A partir d’aquest moment, els productes
desqualificats han de quedar identificats i sota la supervisié d’aquest érgan en
espais independents i retolats degudament.

NWmHO®

Article 18. Declaracions

1. Els operadors inscrits en el cens d’apicultors i caseres han de presentar al Consell
Regulador, en la forma que aquest estableixi, abans del 31 de gener de cada any,
la declaracié de produccié de mel de I'any anterior, d’acord amb el que determini el
manual de qualitat, que ha d’incloure, com a minim, la informaci6 seglent: apiaris i
caseres que hagin produit, produccio total (quilograms) i produccio per estacioé
(primavera, estiu o tardor) i identificacio de la produccio lliurada a cada centre
d’extraccio i envasament.

2. Els operadors inscrits en el cens d’instal-lacions d’extraccié i envasament han de
presentar al Consell Regulador, en la forma que aquest estableixi, les declaracions i
comunicacions segients:

a) La data d’inici de recepcié de mel de cada campanya, amb una antelacio
minima de quinze dies. Aquesta comunicacio també s’ha de fer a I'entitat de
certificacio.

b) Abans del dia 31 de gener de cada any, les dades d’extraccio i de
comercialitzacioé durant I'any anterior, detallant els tipus, els mercats de
destinacio, el valor economic i altres dades que estableixi el Consell Regulador.

De conformitat amb el que preveu la legislacio vigent, les declaracions a les quals es
refereix aquest article tenen efectes merament estadistics, per la qual cosa no es
poden facilitar ni publicar més que en forma agrupada i numerica, sense cap referéncia
de caracter individual.

Les declaracions assenyalades en els apartats anteriors, son independents de les
obligacions que amb caracter general s’estableixen per al sector agroalimentari.

3. El Consell Regulador pot fer auditories i assaigs, i prendre mostres per comprovar la
veracitat de la documentacio presentada.

Article 19. Requisits de comercialitzacié

1. Totes les partides de mel s’han de sotmetre als controls que estableixi en Consell
Regulador per acreditar que es compleixen els requisits que s’exigeixen al plec de
condicions.

2. Lainstal-lacié d’extraccio i envasament de mel ha de conservar les dades
analitiques de cadascuna de les partides durant els dos anys segiients a la
comercialitzacio del darrer envas de la partida.
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3.

Per poder-se comercialitzar, els envasos en qué s’expedeixen les mels de la
Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa” han d’anar proveits
d’'una codificacio unica de control assignada pel Consell Regulador, de manera que
sigui facilment visible, llegible i indeleble.

La persona titular de la instal-lacié d’extraccio i envasament de mel és responsable
que la mel que subministra sota la Denominaci6 d’Origen Protegida “Miel de Ibiza /
Mel d’Eivissa” compleix totes les exigéncies d’aquesta norma i, en particular, les
gue fan referencia a I'origen, als requisits de produccié, extraccio i envasament,
aixi com a les caracteristiques organoléptiques , fisicoquimiques i
melisopalinologiques .

Article 20. Numeracio de control

Per poder utilitzar la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”,
les instal-lacions d’extraccié i envasament inscrites al cens del Consell Regulador
s’han de sotmetre al sistema de control seglent:

1.

2.

Han de presentar una sol-licitud al Consell Regulador de la codificacié Unica de
control.

A la sol-licitud de numeracié s’hi han d’adjuntar els resultats analitics que estableixi
el Consell Regulador.

. El mateix dia que s’etiquetin els envasos els operadors han d’anotar en el sistema

de gestié, comptabilitat i tragabilitat que estableix I'article 14.5. la codificacié Unica
de control assignada a cada partida.

Els operadors han d’instaurar i mantenir actualitzades les anotacions de les
codificacions uniques de control utilitzades.

Article 21. Etiquetatge

1.

Els operadors inscrits han de comunicar al Consell Regulador els models
d’etiquetatge de totes les mels que envasin, a I'efecte de comprovar que no
indueixen a confusié i que no desprestigien la Denominacié d’Origen Protegida
“Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”.

El Consell Regulador ha d’elaborar un cens dels etiquetatges de cada operador.

Les marques, els noms comercials, els dominis d’internet, els simbols, les
llegendes publicitaries o qualsevol tipus de propaganda aplicats a les mels
emparades no poden ser utilitzats en la comercialitzacié d’altres mels si indueixen
a confusid, ni tan sols pels mateixos titulars.

C/ de la Reina Constanca, 4

07006 Palma
Tel. 971 17 61 00
igua@caib.es

24



— 4
—
— —

~ a—

NWmHO®

1.

TITOL IV. SISTEMA DE CERTIFICACIO

Article 22. Entitats de certificacio

El control i la certificacié de la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel
d’Eivissa” els han de dur a terme entitats de certificacio acreditades en el
compliment de la norma ISO/IEC17065:2012 i autoritzades per la Direccié General
de Politiques per a la Sobirania Alimentaria.

El Consell Regulador es pot acreditar en el compliment de la norma EN45011 per
certificar operadors i productes de la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de
Ibiza / Mel d’Eivissa” i pot actuar com a entitat de certificacio.

La Conselleria d’Agricultura, Pesca i Alimentacié ha d’establir un directori d’entitats
de certificaci6é autoritzades en relacié amb la Denominacio d’Origen Protegida “Miel
de Ibiza / Mel d’Eivissa”, que ha de tenir caracter public i informatiu.

L’entitat de certificacié ha de disposar d’'un manual de qualitat en el qual ha de
reflectir la seva politica de qualitat, els procediments i les pautes d’actuacio
especifiques en la certificacié de la Denominaci6 d’Origen Protegida “Miel de Ibiza
/ Mel d’Eivissa”.

L’entitat de certificacié ha de fer publiques les tarifes que aplicara per a cada un
dels seus serveis.

L’entitat de certificacié ha de conservar i ha de posar a disposicio de I'autoritat
competent, durant un termini de quatre anys, els expedients, la documentacio i les
dades dels controls realitzats i de les certificacions emeses.

Article 23. Procés de certificaci6

1.
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Els operadors inscrits en els censos establerts en aquest Reglament, per poder
comercialitzar mel amb la Denominacié d’Origen Protegida “Miel de Ibiza / Mel
d’Eivissa” han d’acreditar que disposen de la certificacié de I'entitat de certificacié
amb les caracteristiques descrites a l'article 22.

Les entitats de certificacié autoritzades han de disposar de la llista actualitzada

d’operadors qualificats per envasar i etiquetar mels amb la Denominaci6 d’Origen
Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa”.

Les depeses de certificacié van a carrec dels operadors que contractin el servei.

Les entitats de certificacié han de dur a terme les actuacions seguents per a la
certificacio:

a) Controlar les caseres. En particular si el nombre de caseres i la seva
identificaci6 és coincident amb el nombre i la identificacio declarats.

b) Comprovar que amb el registre de tracabilitat es pot identificar la casera o les
caseres de les quals prové la partida de mel .
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d)
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f)

9)

h)

)

Verificar que la quantitat de mel comercialitzada esta justificada d’acord amb la
quantitat de mel extreta.

Prendre mostres i fer proves analitiques, melisopalinologiques i
organoléptiques de les partides de mel destinades a la Denominacio d’Origen
Protegida “Miel de Ibiza / Mel d’Eivissa” presents a la instal-lacié en el moment
de la visita de control i considerades aptes per la instal-lacio. Els lots dels quals
I'entitat de certificacié prengui mostra i controli han de representar, com a
minim, un 5% del volum total considerat apte per les instal-lacions d’extraccio i
envasament a cada campanya.

Efectuar controls de les instal-lacions d’extraccio i envasament i sol-licitar els
documents de registre i tragabilitat, en suport digital o paper. Tota la
documentacié ha d’estar disponible per a I'entitat de certificacio.

Efectuar controls periddics sobre la mel, el procés d’extraccio, 'envasament i
I'etiquetatge, amb I'objectiu d’obtenir garanties sobre la tracabilitat de la mel i el
compliment de la resta d’exigéncies d’aquest reglament, el manual de qualitat i
el plec de condicions.

Efectuar aforaments aleatoris i periodics que permetin verificar la tracabilitat de
la mel present a la instal-laci6 i comercialitzada.

Informar trimestralment el Consell Regulador dels seglients aspectes:

i. Llista d’operadors certificats.
ii. Llista d’instal-lacions suspeses de manera temporal o definitiva.

Emetre el certificat que acrediti el dret d’'un operador d’emprar el nom de la
Denominacié d’Origen Protegida per les mels emparades que pretengui
comercialitzar.

Informar la Direccié General de Politiques per a la Sobirania Alimentaria sobre
qualsevol circumstancia de la qual tengui coneixement i que pugui suposar una
infraccié administrativa.

TITOL V. FINANCAMENT DEL CONSELL REGULADOR

Article 24. Financament

1. El Consell Regulador de la Denominaci6é d’Origen Protegida Miel de Ibiza es
finanga amb els recursos seguents:

a)
b)

c)

C/ de la Reina Constanca, 4
07006 Palma

Tel. 971 17 61 00
igua@caib.es

Els drets que constitueixen el seu patrimoni i els rendiments d’aquest.

Les quotes ordinaries i extraordinaries que acordi el Ple segons les necessitats
pressupostaries, que han d’abonar les persones inscrites en els censos del
Consell Regulador.

Les subvencions.

Les indemnitzacions, les donacions i els llegats de qualsevol tipus que li siguin
atribuits i que el Ple accepiti.
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e) Els imports recaptats per la prestacié de serveis, tant si son de creacio propia
com a consequencia de delegacio o convinguts o concertats amb entitats
publiques o privades.

f) Els procedents de les exaccions i els beneficis fiscals que s’estableixin.

g) Qualsevol altre recurs obtingut de conformitat amb les disposicions legals i els
preceptes estatutaris.

NWmHO®

2. Les quotes que aprova el Ple del Consell Regulador sén publiques i han d’estar
publicades o almenys exposades en les oficines del Consell Regulador.

Article 25. Régim comptable

1. El Consell Regulador ha de dur la comptabilitat, d’acord amb els principis de
veracitat, exactitud, responsabilitat i publicitat.

2. La gestié econdmica s’ha de fer mitjangant un pressupost ordinari d'ingressos i
despeses, amb una vigéncia que coincideixi amb I'any natural. En el pressupost
s’han d’incloure els recursos econdmics per atendre les obligacions derivades
del funcionament normal i els ingressos suficients.

3. Els comptes del Consell Regulador estan sotmesos al control i a la fiscalitzacio

de la Intervencié del Consell Insular d’Eivissa i de la Sindicatura de Comptes de
les llles Balears.

C/ de la Reina Constanca, 4
07006 Palma

Tel. 971 17 61 00
igua@caib.es
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