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Ordre del conseller de Medi Ambient, Agricultura i Pesca per la qual s’aprova el
plec de condicions de la Denominaci6 d’Origen Protegida Mahdn-Menorca i se’n
regula el Consell Regulador

El Decret 42/1985, d'1 d’abril, aprova el Reglament de la Denominacié d’Origen Mahon
i el seu Consell Regulador, protegint amb aquesta denominacio els formatges
tradicionalment designats sota aquesta denominacio geografica que acomplien en la
produccio, I'elaboracio i la maduracio, tots els requisits exigits en el Reglament i en la
legislacioé vigent. Aquest Decret ha sofert diverses modificacions, entre d’altres, la que
incorpora el terme Menorca a la Denominacié d’Origen Mahdén, mitjangant el Decret
52/1998, de 8 de maig.

En aquest sentit, el Reglament (UE) 1151/2012 del Parlament Europeu i del Consell de
21 de novembre de 2012 sobre els régims de qualitat dels productes agricoles i
alimentaris estableix uns régims de qualitat com a base per identificar i protegir noms i
termes dels productes agricoles que, per les técniques agraries o els métodes de
transformacié utilitzats per produir-los, o pel seu lloc de produccié o d’elaboracio, li
confereixen un valor afegit.

Alhora, el Reglament esmentat amb I'objectiu d’ajudar els productors de productes
vinculats a una zona geografica, garantir als noms d’aquests productes una proteccio
uniforme en tot el territori de la Unié Europea i proporcionar als consumidors una
informaci6 clara sobre les caracteristiques d’aquests productes, estableix un régim de
denominacions d’origen protegides i d’indicacions geografiques protegides.

El Consell Regulador de la Denominacio d’Origen Protegida Mahén-Menorca ha
impulsat una nova modificacié del reglament de la denominacié pel que fa al pes de la
peca de formatge i el logotip d’identificacié. Per aquesta rad, va encomanar a la
Universitat de les llles Balears un estudi de les noves presentacions dels formatges
emparats amb aquesta denominacio pel que fa al pes de la pega i s’han fet recerques i
informes justificatius sobre el nou logotip d’identificacio.

A 'empara del que s’ha exposat, el Consell Regulador de la Denominacié d’Origen
Protegida Mahon-Menorca va sol-licitar I'autoritzacié per modificar el pes de la pega i
el logotip identificatiu, que es va tramitar davant la Comissio de la Unié Europa i la qual
va ser aprovada mitjancant el Reglament d’Execucio (UE) 2018/1852 de la Comissio,
de 26 de novembre de 2018, pel qual s’aprova una modificacié que no és de menor
importancia del plec de condicions de la denominacié d’origen Mahén-Menorca inscrita
en el Registre de Denominacions d’Origen Protegides i d’Indicacions Geografiques
Protegides.
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En I'ambit autonomic, l'article 30.43 de I'Estatut d’autonomia de les llles Balears,
aprovat per la Llei organica 1/2007, de 28 de febrer, estableix que la Comunitat
Autonoma té la competéncia exclusiva en matéria de denominacions d’origen i altres
indicacions de procedencia relatives als productes de la Comunitat Autonoma, titol
competencial que legitima I'aprovacié d’aquesta norma ates el que estableix I'article
58.1 de I'Estatut.

La Llei 1/1999, de 17 de marg, que regula 'Estatut dels productors i industrials
agroalimentaris de les llles Balears, té com a objecte garantir la lleialtat de les
transaccions comercials agroalimentaries i la proteccié dels drets i els interessos
legitims dels productors agraris i dels industrials agroalimentaris, en el territori de les
llles Balears.

La Llei 3/2019, de 31 de gener, agraria de les llles Balears defineix en I'apartat 1 de
I'article 132 la figura de la denominacio de qualitat diferenciada com la que serveix per
identificar un producte agrari o alimentari amb caracteristiques diferencials. Al seu torn,
té un reglament o un plec de condicions i disposa d’un sistema per controlar-la. A més,
en l'apartat 2 detalla les denominacions de qualitat diferenciada que tenen aguesta
consideracio.

També s’ha d’esmentar el Decret 49/2004, de 28 de maig, de regim juridic i econdmic
dels consells reguladors i d’'altres ens de gestio i de control de denominacions de
qualitat i el Decret 106/2002, de 2 d’agost, pel qual s’autoritza el conseller d’Agricultura
i Pesca per desenvolupar mitjangant ordre la normativa de denominacions de qualitat
dels productes agroalimentaris.

Per tant, per unificar en un sol text normatiu totes les modificacions del Decret 42/1985
primigeni; per incloure les darreres modificacions aprovades per la Unié Europea, i
adaptar I'estructura, la gestio i la funcié del Consell regulador al marc normatiu que
estableix el Decret 49/2004, de 28 de maig, s’ha d’elaborar un nou text —en forma
d'ordre— del Plec de condicions de la Denominacié d’Origen Protegida Mahon-
Menorca i del Reglament del seu Consell Regulador.

A meés, simultaniament, és procedent mitjancant decret, per una banda, derogar el
Decret 42/1985, d’1 d’abril, i les seves maodificacions posteriors, i el Decret 106/2002,
de 2 d’agost; i per I'altra, ratificar I'habilitacié especifica al conseller de Medi Ambient,
Agricultura i Pesca per desenvolupar, mitjancant ordre, la normativa estatal i europea
sobre denominacions de qualitat diferenciada segons el que preveu la Llei 3/2019, de
31 de gener, agraria de les llles Balears.

D’acord amb l'article 129 de la Llei 39/2015, d’1 d’octubre, del procediment
administratiu comu de les administracions publiques, queden suficientment justificats
els principis de bona regulacié seguents: de necessitat i eficacia, perque aquesta
norma és l'instrument més adequat per aprovar el plec de condicions i el Reglament
del Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida Mahdn-Menorca; de
proporcionalitat, atés que aquesta Ordre protegeix amb la Denominaci6 d’Origen
Protegida Mahon-Menorca els formatges que reuneixin les caracteristiques i les
condicions del Plec de condicions; de seguretat juridica, atés que es tracta d’'una
norma que s’insereix amb caracter estable al marc normatiu autonomic; de
transparencia, en relacié amb el qual s’ha de destacar la participacié ciutadana abans i
durant el procés d’elaboracio de la norma, i, finalment, d’eficiéncia, atés que la
iniciativa normativa no implica carregues administratives innecessaries o accessories.
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Finalment, s’ha de fer esment del Decret 24/2015, de 7 d’agost, de la presidenta de les
llles Balears, pel qual s’estableixen les competéncies i I'estructura organica basica de
les conselleries de I’Administracio de la Comunitat Autonoma de les llles Balears, es
va determinar la composicié del Govern i es va establir I'estructura de I’Administracié
de la Comunitat Autonoma de les llles Balears. D’acord amb I'article 2.8 a) del Decret
24/2015, la Conselleria de Medi Ambient, Agricultura i Pesca exerceix les
competéncies en matéria de denominacions d’origen, mitjan¢ant la Direccié General
d’Agricultura i Ramaderia.

Per tot aix0, en virtut del que estableix I'article 46.2 b) de la Llei 1/2019, de 31 de
gener, del Govern de les llles Balears, segons el qual els consellers poden dictar
disposicions reglamentaries en les matéries propies dels seus departaments quan ho
autoritzi una llei o un decret del Govern, i atesa I'autoritzacié per desenvolupar
mitjangant una ordre la normativa de denominacions de qualitat dels productes
agroalimentaris que em concedeix el Decret 106/2002, de 2 d’agost, pel qual
s’autoritza el conseller Medi Ambient, Agricultura i Pesca per dictar disposicions
reglamentaries en matéria de denominacions de qualitat de productes agroalimentaris,
a proposta de la Direccio General d’Agricultura i Ramaderia, i una vegada consultats
els sectors afectats, oit /d’acord amb el Consell Consultiu, dict la seguient

ORDRE
Article 1. Objecte

L’objecte d’aquesta Ordre és aprovar el plec de condicions i el Reglament del Consell
Regulador de la Denominaci6 d’Origen Protegida Mahdn-Menorca, que figuren com a
annexos | i Il daquesta Ordre.

Article 2. Producte protegit

Queden protegits amb la Denominacié d’Origen Protegida Mah6n-Menorca els
formatges que reuneixin les caracteristiques i les condicions del plec de condicions.

Article 3. Ambit de la protecci6

1. La protecci6 atorgada a la Denominacié d’Origen Protegida Mahdn-Menorca és la
que preveu l'article 13 del Reglament (UE) 1151/2012 del Parlament Europeu i del
Consell de 21 de novembre de 2012 sobre els régims de qualitat dels productes
agricoles i alimentaris.

2. Queda prohibida la utilitzacié en altres formatges de noms, marques, termes,
expressions, il-lustracions i signes que, per la seva similitud fonética o grafica amb els
protegits, puguin induir a confondre’ls amb els protegits per la Denominaci6 d’Origen
Protegida Mahon-Menorca, fins i tot en el cas que vagin precedits dels termes tipus,
estil, envasat a o altres d’analegs.

Article 4. Régim sancionador
El régim sancionador, si escau, s’atindra al que disposen la Llei 28/2015, de 30 de

Juliol, per a la defensa de la qualitat alimentaria, la Llei 1/1999, de 17 de marg, de
I'Estatut dels productors i industrials agroalimentaris de les llles Balears, La Llei
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3/2019, de 31 de gener, agraria de les llles Balears i el Reial decret 1945/1983, de 22
de juny, que regula les infraccions i les sancions en matéria de defensa del
consumidor i la produccié agroalimentaria.

Disposicio final Unica
Entrada en vigor

S\NOHOD

Aquesta Ordre entra en vigor 'endema d’haver estat publicada en el Butlleti Oficial de
les llles Balears.

Palma,
El conseller de Medi Ambient, Agricultura i Pesca

Viceng Vidal i Matas
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ANNEX |
Plec de condicions de la Denominaci6 d’Origen Protegida Mahén-Menorca

A) Nom del producte

S\NOHOD

Denominacié d’Origen Protegida Mahon-Menorca
B) Descripcio del producte

Formatge de pasta premsada elaborat amb llet de vaca de les races frisona, maonesa
0 menorquina i/o bruna alpina; s’hi admet de manera eventual I'addicié de llet d’ovella
de raca menorquina en un percentatge maxim del 5 per 100.

La llet sera sencera i neta, sense cap conservador i amb una composicié equilibrada
entre greixos i proteines, d’acord amb les caracteristiques de les races i 'época de
I'any, perque el contingut de matéria grassa no sigui inferior al 38 per 100 sobre
I'extracte sec.

Es reconeixen dos tipus de formatge emparat: el Mahén-Menorca Artesa, que
s’elabora amb llet crua, i el Mahén-Menorca, que s’elabora en les formatgeries
industrials amb llet sotmesa a algun procés o métode de conservacio.

Per a cada un del dos tipus de formatge s’estableixen les denominacions semicurat,
guan la maduracio és inferior a 150 dies, i curat, quan la maduraci6 és superior a 150
dies. Els formatges Mahén-Menorca Artesa han de disposar d’un temps minim de
maduraci6 de 60 dies.

Les caracteristiques del formatge, un cop acabat el termini de maduracio, seran:

¢ Forma: paral-lelepipede de base quadrada amb els cantons i arestes
arrodonides

e Altura: entre 5i9 cm

e Pes:entre 0,614 Kg

e Cotna: de consisténcia compacta, greixosa i color variable entre groc i marré-
groguenc. Els artesans presenten les marques dels plecs del fogasser a la cara
superior.

e Pasta: textura ferma, tall sencer i color groc ivori.

e El gust presenta els matisos d’acidesa mitigats, un lleu record lactic i
preponderancia del picant en els curats, que es va fent més acusada en els de
major maduracio.

e Ulls: de forma més o menys arrodonida, distribuits irregularment i en nombre
escas, de mida variable que no supera el d’un pésol.

e Greix: no inferior al 38 per 100 sobre extracte sec.

e Extracte sec total: no inferior al 50 per 100.

C) Zona geografica

La zona de produccio de la llet i d’elaboracio i maduracié del formatge és l'illa de
Menorca, la segona illa de I'arxipélag balear, la qual és la més oriental i septentrional.
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Es troba a 18 milles nautiques de Mallorca i a 130 de Barcelona, amb les coordenades
seguents: entre els 39°48 ‘i 40°5’ de latitud nord i 3°47 ‘i 4°20’ de longitud est.

D) Elements que proven que el producte és originari de la zona

Els elements que proven que el formatge de la Denominacio d’Origen Protegida
Mahdén-Menorca és originari de la zona de produccié delimitada soén:

a) Caracteristiques del producte

Les caracteristiques organoleptiques, fisiques i quimiques del formatge de la
Denominaci6é d’Origen Protegida Mahdn-Menorca, esmentades en I'apartat B) de
descripcio del producte, estan relacionades amb el medi natural, aixi com amb els
procediments de produccio i elaboracio.

No obstant aix0, atés que només els consumidors de la zona o els més habituats al
consum d’aquest serien capacos d’identificar el formatge amb el seu origen, cal que
aguest sigui avalat.

b) Controls i certificacié que avalen I'origen del producte:

1.- La llet ha de procedir exclusivament de ramaderies inscrites i ubicades a l'illa de
Menorca.

2.- La munyida i, si escau, la conservacio, recollida i transport de la llet estaran
controlats per I'entitat encarregada del control.

3.- El formatge emparat per la Denominacié d’Origen s’elabora exclusivament a
formatgeries inscrites en el registre corresponent i controlades per I'entitat
encarregada del control.

4.- La maduraci6 es du a terme en locals inscrits i controlats per I'entitat encarregada
del control.

5.- El producte final se sotmet a les analisis fisicoquimiques i organoléptiques
adequades per poder garantir-ne la qualitat.

6.- Superats tots els controls anteriors, el formatge surt al mercat amb la garantia del
seu origen materialitzada en el logotip de la Denominaci6 d’Origen Protegida i un
numero de control.

E) Obtencié del producte

La llet destinada a I'elaboraci6 del formatge de la Denominacié d’Origen Protegida
Mahén-Menorca prové de ramaderies inscrites i reuneix les condicions indicades en
lapartat B).

Les formatgeries artesanals elaboren el formatge amb llet crua, immediatament
després de cada munyida; en canvi, les industries el poden elaborar amb llet que hagi
estat sotmesa a algun procés i/o métode de conservacio.
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Per a la coagulacié s'utilitzara la dosi de quall necessaria perque es realitzi en un
temps minim de 30- 40 minuts, a una temperatura entre 30 i 34 °C; s’ha de mantenir
aguesta temperatura durant el procés de coagulacid, tallada i extraccio del xerigot de
la pasta.

El tall es fa fins a aconseguir un gra de mida petita, al voltant d’1 cm, que es deixa
reposar uns 10 minuts abans d’eliminar el sérum.

El modelatge del formatge Mahon-Menorca Artesa es fa manualment mitjancant el
fogasser, llenc quadrat de cotd; per al formatge Mahén-Menorca, es poden utilitzar
motlles especials que proporcionin la forma caracteristica al formatge.

Després del premsatge, que dura al voltant de 10 hores, se salen les peces per
immersié en salmorra a saturacié durant un temps maxim de 48 hores. Una vegada
conclosa la saladura, els formatges s’oregen en locals ventilats durant uns 3 0 4 dies i
posteriorment es traslladen als locals de maduracio, on quedaran fins a aconseguir les
caracteristiques peculiars de cada tipus de comercialitzacio (semicurat, inferior a 150
dies i curat, superior a 150 dies).

Durant la maduracio, les peces son voltejades i netejades externament amb certa
periodicitat.

Una altra practica particular del formatge Mahon-Menorca Artesa és el tractament
superficial de I'escorga durant la maduracio, la qual s’'unta amb mantega de vaca, oli
d’oliva o una barreja d’oli d’oliva i pebre vermell.

Aquesta operacid, que es dura a terme en repetides ocasions durant el procés de
maduracié, impedeix 'assecament brusc de la cotna dels formatges i els proporciona
el color i aspecte extern caracteristic.

F) Vincle
1.- Historic

A causa de les condicions del terreny i del clima, i especialment la influéncia dels
vents, la ramaderia ha tingut a Menorca sempre més importancia que I'agricultura.

Els antics navegants grecs coneixien la riguesa ramadera de l'illa de Menorca a la qual
denominaven Meloussa (‘terra de bestiar’). Hi ha constancia documentada de
I'elaboracié de formatge al segle V per la carta enciclica del Bisbe Sever I'any 417, que
es conserva a la Biblioteca Vaticana, aixi com d’'un comer¢ important d’aquest
producte des de I'edat mitjana amb altres punts del Mediterrani. Des del segle XV, la
societat comercial dels germans Datini de Lucca (Toscana) va estendre les seves
xarxes a l'illa de Menorca, on enviaven mercaders per comprar llanes i formatges.

La primera dominacié britanica (1713-1756) va donar un gran impuls a I'ordenacié
pecuaria i a la produccié de formatge. El governador Kane hi va importar vaques i va
posar en practica una politica encaminada a millorar les pastures, i va afavorir la
produccio i exportacié formatgera.

Durant el segle XVIII, el Port de Maéd s’incorpora com a baula en el comerg amb Orient,
entre Gibraltar i Malta. Les autoritats militars, en relacionar les exportacions de
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formatge menorqui, hi afegien Mad per indicar el port de procedéncia, amb la qual
cosa —si bé el producte era, i és, elaborat a tota I'illa de Menorca— va adquirir la
denominacié Formatge Mahdn-Menorca amb la qual avui es coneix.

Per Ordre de 12 de novembre de 1980 del Ministeri d’Agricultura es va reconeixer,
amb caracter provisional, la Denominacié d’Origen Mahon i es va registrar com a
Denominacié d’Origen Protegida mitjancant el Reglament (CE) 1107/96 de la
Comissio.

Posteriorment, el Reglament 913/2001 de la Comissié va modificar la denominacio
Mad per Mahén-Menorca.

2.- Natural
a) Orografia

L’illa de Menorca té una extensié aproximada de 689 km?, en qué es distingeixen dues
zones: la tramuntana, al nord, més abrupta, i el migjorn, al sud, amb relleu més suau i
homogeni, encara que amb preséncia de barrancs més profunds. La cota maxima de
lilla es troba a la muntanya del Toro, de 358 m d’altitud.

b) Sols

Es distingeixen marcadament dues zones geologiques: la franja costanera, que va des
del Port de Maé fins al Cap de Favaritx, constituida per un conjunt de terrenys primaris
del carbonifer; es tracta de sediments homogenis, pelites amb intercalacions de
grauvaques amb nivells calcaris poc o gens detritics als quals se superposen estrats
del tries, que alternen amb diposits jurassics i/o cretacis, fruit de les successives
invasions marines.

La meitat meridional esta formada per una mostra calcaria i pedregosa, constituida
integrament per sediments miocénics, que apareix solcada per barrancs profunds.

c) Clima

El clima és benigne, no sobrepassa els 34 °C a I'estiu ni disminueix per sota dels 5 °C
a I'hivern; la temperatura mitjana a I'estiu és de 23 °C i 10 °C a l'hivern.

La precipitacié mitjana anual és una mica superior als 600 mm, la qual cosa, juntament
amb I'abundant rosada, a causa de I'alta humitat relativa per la proximitat al mar,
permet I'obtencié de pastura suficient per alimentar a I'illa una cabana bovina proxima
a 20.000 caps, de les quals aproximadament 15.000 son vaques de munyir.

d) Hidrografia
La xarxa hidrografica esta constituida per llits secs de torrent i barrancs pels quals

nomeés discorre I'aigua després de les pluges fortes. Els principals torrents sén el Gorg,
Fontelles, na Porca, Algendar i Treballger.

e) Flora i prats naturals
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Els prats naturals generalment s’assenten sobre terrenys dedicats anteriorment a ser
llaurats i que l'activitat ramadera ha desplacat a I'agricola.

Es tracta de formacions espontanies de denses i altes herbes en qué predominen les
graminies i lleguminoses d’alt valor de pastura. Les pastures sén aprofitades
directament des del novembre al maig. Els excedents de farratge son ensitjats i
fenificats a la primavera (abril-maig) per tal de mantenir el bestiar els mesos de manca
de pastures.

La flora esta constituida principalment per enclova, margall, agropyrum, ordi, civada,
trevols i raigras.

Es frequent la preséncia d’arbratge amb una mica de matoll, representat per peus
dispersos d’alzina, ullastre i petites taques de llentiscles.

3.- Sistemes de produccio i elaboracié
a) Produccio6

Les condicions de clima i sol ja descrites han propiciat que l'illa de Menorca hagi
decantat la seva produccio agraria cap a la ramaderia de bovi de llet.

La propietat rural esta dividida en llocs, explotacions agropecuaries regides
normalment per una familia que habita a la casa, conreant la terra i manejant el
bestiar, segons practiques tradicionals.

Tradicionalment s’han duit a terme cultius rotacionals. Aixi va apareixer la divisio en
sementers ("tanques") que permetia un cultiu ciclic: el primer any, cereals, el segon,
plantes farratgeres i el tercer, guaret.

Les limitacions d’aigua a Menorca, per la seva salinitat, profunditat dels aquifers,
prioritat per al consum huma, etc., fa que el regadiu sigui escas, i que no aconsegueixi
el 8 % de la SAU, localitzat majoritariament en el terme municipal de Ciutadella. Es
tracta de produccions farratgeres que s’assenten sobre parcel-les rotacionals. Els
cultius base de les alternatives son l'alfals i el raigras italia, que s’alternen amb blat de
moro, canyota, bersim i brom.

La tendéncia actual és anar cap a la sega en les parcel-les més aptes, mantenint el
pasturatge en vessants i terrenys de mecanitzacio dificil.

Aguestes produccions son la base de 'alimentaci6 del bestiar, que I'aprofitara
mitjancant el pasturatge controlat en "tanques" de la tardor a la primavera.

Durant I'estiu les vaques pasturen de nit, consumint rostolls.

La imatge caracteristica del paisatge menorqui, durant bona part de I'any, és una
combinacié de verds de diferents tonalitats, segons els cultius, prats o0 masses
arbories, solcat per una espessa xarxa de parets de pedra, relacionada amb
I'especialitzacio pecuaria de l'illa i consequéncia de I'escassa profunditat de les terres i
'abundancia d’aflorament de roca. Es calcula que hi ha més de 15.000 km. de parets
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de pedra seca que serveixen de tancament de tanques que faciliten un pasturatge
racional i permeten estalviar ma d’obra en la custodia del bestiar.

b) Elaboracio
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Un dels elements més peculiars de I'elaboracié del formatge de la Denominacio
d’'Origen Protegida Mahon-Menorca el trobam en la seva forma tradicional de realitzar
el modelatge.

La quallada, un cop tallada i sense serum, es col-loca en un llen¢ quadrat de cotd
denominat fogasser, suspés pels quatre vertexs i es col-loca sobre una taula
d’escorrer, en la qual, mitjangant habils manipulacions, s’aconsegueix eliminar el
serum i donar cohesio a la pasta.

Aguesta fase comporta, a meés, un primer estadi del premsatge en qué el formatge
comenca a adquirir la seva forma peculiar.

Acabada aquesta fase, s’'uneixen els quatre vertexs del fogasser fermant-los amb el
lligam, cordill resultant del trenat de fils prims amb un palet a 'extrem que serveix per
afavorir que quedi tensat. El lligam estreny la bossa a mesura que el cordill fa voltes al
voltant dels quatre vértexs units del fogasser, perd sense arribar a fer nusos,
simplement per la tensio del cordill.

Les arrugues provocades per la unio dels quatre vértexs de la tela deixen durant el
premsatge una marca especial a la cara superior del formatge, que es diu mamella.

Després del premsatge, es retira el fogasser de les peces i se submergeixen en
salmorra.

Una altra practica particular del formatge Mahén-Menorca Artesa és el tractament
superficial de la cotha durant la maduracio, que s’unta amb mantega de vaca, oli
d’oliva o una barreja d’oli d’oliva i pebre vermell. Aquesta operacio, que es du a terme
en repetides voltes durant el procés de maduraci6, impedeix 'assecament brusc de la
cotna dels formatges, i els proporciona el color i aspecte extern caracteristic.

G) Estructura de control

Consell Regulador de la Denominacié d’'Origen Protegida Mah6n-Menorca
Carretera des Grau, km 0,5.

07700 - Maé (Menorca). Balears. Espanya.

Teléfon: 971 36 22 95 Fax 971 36 82 60

Adreca de correu electronic: quesomahon@infotelecom.es
http://www.quesomahonmenorca.com

Es una organitzacié autoritzada per I'autoritat competent i acreditada per I'Entitat
Nacional d’Acreditacié (ENAC) amb el nimero 96 / C-PR 179.

H) Etiguetatge

Hi figurara obligatoriament la mencié Denominacié d’Origen Protegida Mahén-
Menorca.

C/ del Gremi dels Corredors, 10

07009 Palma

Tel.: 971 17 66 66

maap.caib.es 10


mailto:quesomahon@infotelecom.es

L’etiqueta del formatge destinat al consum incloura el logotip de la Denominacié
d’Origen Protegida i un nimero de control.
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ANNEX I
Reglament del Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida Mahén-
Menorca

TITOL I. CONSELL REGULADOR

Article 1. Definicié i régim d’actuacio

1.

8.

C/ del Gremi dels Corredors, 10
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El Consell Regulador és una corporacié de dret public de base associativa, a
la qual s’atribueix la gestié de la Denominacié d’Origen Protegida Mahén-
Menorca, amb les funcions que determinen el Decret 49/2004, de 28 de maig,
de regim juridic i economic dels consells reguladors i d’altres organismes de
gestié i de control de denominacié de qualitat, i la resta de normativa que hi
sigui aplicable.

El Consell Regulador té personalitat juridica propia, autonomia economica,
plena capacitat juridica i capacitat d’obrar per al compliment de les seves
funcions. Pel que fa al regim juridic, el Consell Regulador esta subjecte, amb
caracter general, al dret privat, excepte en les actuacions que impliquin
I'exercici de potestats o funcions publiques, en qué s’ha d’'aplicar el dret
administratiu.

El conseller executiu del departament de Medi Ambient i Reserva de Biosfera
del Consell Insular de Menorca exerceix la tutela administrativa del Consell
Regulador.

Els acords del Consell Regulador que no tenen caracter particular i afectin una
pluralitat de subjectes s’han de fer publics mitjangant circulars exposades en
les oficines del Consell Regulador o per altres sistemes que en permetin la
difusié. Els acords de caracter particular que adopti el Consell Regulador s’han
de notificar de manera individual.

Els acords i les decisions del Consell Regulador que afecten el control o
certificacié s’han de comunicar a les entitats de certificacioé autoritzades per
certificar el formatge de la Denominaci6 d’Origen Protegida Mahdn-Menorca i
al departament de Medi Ambient i Reserva de Biosfera del Consell Insular de
Menorca en un termini maxim de deu dies comptadors des que s’hagin
adoptat.

Contra els actes i els acords del Consell Regulador subjectes al dret
administratiu es pot interposar un recurs d’algada davant el conseller executiu
del departament de Medi Ambient i Reserva de Biosfera del Consell Insular de
Menorca en el termini i amb els requisits que estableix la hormativa que regula
el procediment administratiu.

L’estructura interna i el funcionament del Consell Regulador s’han de regir per
principis democratics.

L’ambit de competéncia del Consell Regulador esta determinat

a) Quant al territori, per la zona de produccio, elaboracié i maduracio.
b) Pel que fa als productes, els destinats a I'elaboracié de Formatge de la

Denominacié d’Origen Protegida Mahdn-Menorca en qualsevol de les fases
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de produccio, elaboracio, maduracid, envasament, emmagatzematge i
circulacio.

c) Pel que fa als subjectes, per les persones fisiques o juridiques, o I'agrupacié
d’aquestes persones, inscrites en qualsevol dels censos.

Article 2. Finalitats i funcions

1. Lafinalitat del Consell Regulador és la representacio, la defensa i la promocié del
Formatge de la Denominacio d’Origen Protegida Mahon-Menorca.

2. D’acord amb el Decret 49/2004 i amb la resta de normativa que hi sigui aplicable,
el Consell Regulador exerceix les funcions seguents:

a) Proposar les possibles modificacions del Reglament al conseller de Medi
Ambient, Agricultura i Pesca del Govern de les llles Balears.

b) Vetllar pel prestigi i el foment de la Denominacié d’Origen Protegida Mahon-
Menorca.

c) Orientar la produccié i la qualitat dels formatges, promocionar els formatges
emparats i informar els consumidors sobre la Denominacié d’Origen Protegida
Mahén-Menorca, en particular, sobre les seves caracteristiques especifiques
de qualitat.

d) Vetllar pel compliment d’aquest Reglament i del plec de condicions, i denunciar
gualsevol Us incorrecte que se’n faci davant els organs administratius i
jurisdiccionals competents.

e) Crear i mantenir actualitzats els censos d’inscrits de la Denominacié d’Origen
Protegida Mahén-Menorca.

f) Establir els requisits minims de control a qué s’ha de sotmetre cada operador
inscrit en les fases de produccid, elaboracio, envasament, emmagatzematge i
comercialitzacié del producte emparat i, si escau, els requisits minims de
control per a la concessi6 inicial i per al manteniment de la certificacio.

g) Establir els requisits que ha de complir I'etiquetatge dels productes emparats
en relacié amb els aspectes relacionats amb el formatge Mahén-Menorca.

h) Expedir, si escau, els certificats, i establir els mecanismes de control.

i) Elaborar les estadistiques de produccid, elaboracio6 i comercialitzaci6 dels
productes emparats, i qualsevol altra informacié que sigui requerida, i
comunicar aquesta informacié al departament de Medi Ambient i Reserva de
Biosfera del Consell Insular de Menorca.

j) Establir i gestionar les quotes obligatories per financar el Consell Regulador,
d’acord amb el que disposa aguest Reglament.

k) Elaborar anualment una memoria de les activitats que s’han dut a terme i de la
gestié econdmica del patrimoni, practicar la liquidacié del pressupost de
'exercici anterior dins el primer semestre i elaborar el pressupost corrent
d’'ingressos i despeses, abans d’acabar el primer trimestre de I'any. Aquests
documents han de ser aprovats pel Ple i tramesos al departament de Medi
Ambient i Reserva de Biosfera del Consell Insular de Menorca en un termini
maxim de trenta dies comptadors des de I'aprovacio.

[) Col-laborar amb les autoritats competents en matéria de denominacions
d’origen protegides, en particular, en el manteniment dels censos publics
oficials, i amb els organismes oficials de control.

m) Vetllar pel desenvolupament sostenible de la zona de produccié i elaboracio.

n) Exercir les competéncies que li atribueixin les administracions publiques
mitjangant delegaci6 o encarrec de gestio.

C/ del Gremi dels Corredors, 10
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0) Col-laborar amb les administracions, empreses publiques o privades, societats
mercantils, associacions i/o fundacions amb activitats relacionades amb la
defensa, el control, la investigacio, la comercialitzacio i/o la promocié dels
formatges emparats per la Denominacié d’Origen Protegida.

Les funcions que especifica I'apartat 2 s6n considerades obligacions en els termes
gque estableix la normativa aplicable.

El Consell Regulador ha d’adoptar els mecanismes necessaris que garanteixin
l'origen i la qualitat dels productes i els processos de produccid, elaboracio,
emmagatzematge, envasament, etiquetatge i comercialitzacié

Article 3. Composici6 del Consell Regulador

1.

Els organs del Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida Mahon-
Menorca son:

a) Elple

b) El president

c) Elvicepresident

d) El secretari

e) Les comissions permanents

El procediment per elegir els titulars d’aquests organs és el que estableix el Decret
139/2002, de 22 de novembre, pel qual es regula el procés electoral per a la
renovacié dels membres dels consells de les denominacions de qualitat
agroalimentaria.

El Consell Regulador, per a les funcions que té encomanades, ha de disposar del
personal o els serveis necessaris, la direcci6 dels quals recau en la persona que
designi el Ple.

Per dur a terme les seves activitats, el Consell Regulador pot disposar de personal
contractat en réegim de dret laboral, sempre que tengui dotacié aprovada per a
aquest concepte en els pressuposts.

Els membres i el personal del Consell Regulador estan obligats a guardar
confidencialitat absoluta respecte de la informacié6 i les dades que recullin i
coneguin en el curs de les activitats propies

Article 4. El Ple del Consell Regulador

1. El Ple del Consell Regulador esta format per:

a) Un president, designat pel conseller executiu del departament de Medi
Ambient i Reserva de Biosfera del Consell Insular de Menorca, a
proposta del Ple.

b) Un vicepresident, designat pel conseller executiu del departament de
Medi Ambient i Reserva de Biosfera del Consell Insular de Menorca, a
proposta del Ple.

c) Quatre vocals, en representacio del sector ramader, elegits pels inscrits
al cens de ramaderies i entre agquests.

C/ del Gremi dels Corredors, 10

07009 Palma
Tel.: 971 17 66 66
maap.caib.es

14



S\NOHOD

10.

11.
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d) Quatre vocals, en representacio dels sectors de formatgeries i de locals
de maduracio, pels inscrits al cens de formatgeries i de locals de
maduracio i entre aquests.

e) Dos vocals técnics amb coneixements de ramaderia i indastria lactia,
amb veu pero sense vot, designats pel conseller executiu del
departament de Medi Ambient i Reserva de Biosfera del Consell Insular
de Menorca

Els vocals electes del Ple del Consell Regulador s’elegeixen per sufragi lliure,
directe, igualitari i secret entre tots els membres inscrits en els diferents censos
gque gestiona el Consell Regulador amb activitat, d’acord amb el que estableix
el Decret 139/2002.

Una mateixa persona fisica o juridica no pot tenir representacié doble en el Ple
del Consell Regulador, ni directament ni per mitja de firmes, filials o socis de la
mateixa empresa.

Per a cada un dels carrecs de vocal del Consell Regulador s’ha de designar un
suplent, elegit de la mateixa manera que el titular.

Les vocalies s’han de renovar cada quatre anys. Els vocals poden ser reelegits.

En cas de cessament d’'un vocal per qualsevol causa, ha de ser substituit pel
seu suplent, si bé el mandat del nou vocal només durara fins que es faci la
primera renovacio del Ple del Consell Regulador.

El termini per a la presa de possessio dels vocals és, com a maxim, d’'un mes
comptador des de la data de la designacié.

S’ha de donar de baixa del Ple del Consell Regulador qualsevol membre que,
durant el periode de vigéncia del seu carrec, sigui sancionat, tant si ho és
personalment com si ho és la firma a la qual pertany, per la comissié d’'una
infraccié greu en les matéries que regula aquest Reglament o el Plec de
condicions

També és motiu de baixa no assistir injustificadament a tres sessions
consecutives o a cinc d’alternes, donar-se de baixa en els censos o deixar
d’estar vinculat al sector que representa.

El Ple del Consell Regulador s’ha de reunir quan el convoqui el president, per
iniciativa propia o bé a peticié de la meitat dels vocals, com a minim una
vegada cada trimestre.

Les sessions del Ple del Consell Regulador es regeixen pel que s’estableix a
continuacio:

a) S’han de convocar mitjangant una comunicacio personal als membres
per qualsevol mitja valid en dret que deixi constancia de la recepcio
d’aquesta comunicacié, amb almenys quatre dies d’antelacio.

b) La convocatoria ha d’anar acompanyada de 'ordre del dia de la sessio,
en la qual no es poden tractar més assumptes que els que s’assenyalin
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f)

9)

h)

préviament, llevat que hi siguin presents tots els membres del Ple i es
declari la urgéncia de 'assumpte amb el vot favorable de la majoria.
Per incloure en l'ordre del dia un assumpte determinat, n’hi ha prou que
ho sol-liciti un vocal amb vuit dies d’antelacié com a minim.

En cas de necessitat i quan ho requereixi la urgéncia de I'assumpte,
segons el parer del president o de la meitat dels vocals, s’han de citar
els vocals de la manera establerta en I'apartat a) amb 48 hores
d’antelacié com a minim.

Perqué la constituci6 de la sessio sigui valida, és necessaria la
preséncia del president i del secretari o, si escau, dels qui els
substitueixin, i més de la meitat dels membres del Ple.

Quan un titular no pugui assistir a la sessi6 ho ha de notificar al seu
suplent, perque el substitueixi, i al president o al secretari del Consell
Regulador.

Els acords s’han d’adoptar per majoria simple dels membres presents
amb dret a vot. El president té dret al vot de qualitat. Les propostes de
modificacié del plec de condicions o de modificacié d’aquest Reglament
necessiten I'aprovacio de les dues terceres parts dels membres amb
dret a vot.

Els assistents a les sessions estan obligats a conservar el secret de les
deliberacions i a no fer Us de la informacio de tercers a la qual tenguin
acces.

12. Sén funcions del Ple del Consell Regulador:

a)
b)

c)
d)
e)

f)

9)
h)

Gestionar la Denominacié d’Origen Protegida Mahon Menorca.

Aprovar el manual de gqualitat de la Denominacié d’Origen Protegida
Mahén-Menorca i trametre’l al conseller executiu del departament de
Medi Ambient i Reserva de Biosfera del Consell Insular de Menorca.
Aprovar el pressupost corrent d’'ingressos i despeses.

Aprovar la memaoria anual de les activitats que s’han dut a terme.
Aprovar la memoria de la gestié economica i la liquidacié del pressupost
de 'exercici anterior.

Elevar la proposta de president i vicepresident al conseller executiu del
departament de Medi Ambient i Reserva de Biosfera del Consell Insular
de Menorca.

Aprovar, si escau, el reglament d’organitzacio i funcionament del
Consell Regulador.

Exercir totes les funcions no assignades a un altre organ del Consell
Regulador.

Article 5. El president del Consell Regulador

1.

El president del Consell Regulador exerceix la representacio legal del Consell
Regulador i presideix I'drgan col-legiat.

S6n funcions del president:

a) Representar el Consell Regulador. Pot delegar aquesta representacio de

manera expressa en un membre del Consell Regulador en els casos que sigui
necessari.
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b) Administrar els ingressos i els fons del Consell Regulador i ordenar els

pagaments corresponents, de conformitat amb els acords del Ple.

Convocar i presidir les sessions del Ple del Consell Regulador, fixar-ne 'ordre

del dia, sotmetre a la decisié d’aquest els assumptes de la seva competéncia i

executar els acords adoptats.

d) Contractar, suspendre o renovar el personal del Consell Regulador, amb
I'autoritzacié previa del Ple.

e) Organitzar i dirigir els serveis del Consell Regulador.

f) Informar el conseller executiu del departament de Medi Ambient i Reserva de
Biosfera del Consell Insular de Menorca de les incidéncies que s’esdevinguin
en la produccid i en el mercat.

g) Trametre al conseller executiu del departament de Medi Ambient i Reserva de
Biosfera del Consell Insular de Menorca els acords que adopti el Ple, per al
compliment general, en virtut de les atribucions que li confereix aquest
Reglament, i també els que, per la seva importancia, estimi que I'administracio
competent ha de coneixer.

h) Exercir qualsevol altra funcié que el Ple del Consell Regulador acordi o que li

encomanin les administracions publiques, en I'ambit de les competéncies

respectives.
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3. El president exerceix el mandat durant quatre anys i pot ser reelegit per un periode
de quatre anys més.

4. El president cessa:

a) En expirar el termini del seu mandat.

b) A petici6 propia, una vegada el Ple n’accepta la dimissio6.

c) Per decisi6 motivada del conseller executiu del departament de Medi Ambient i
Reserva de Biosfera del Consell Insular de Menorca, a proposta del Ple.

5. En cas de cessament o defuncié del president, el Ple del Consell Regulador, en el
termini d’'un mes, ha de proposar un candidat per a la presidéncia al conseller
executiu del departament de Medi Ambient i Reserva de Biosfera del Consell
Insular de Menorca. La durada del mandat del nou president s’estén Gnicament fins
que es dugui a terme la primera renovacio del Ple.

Article 6. El vicepresident del Consell Regulador

1. Son funcions del vicepresident:
a) Assistir a les reunions del Ple del Consell Regulador, amb veu pero sense vot.
Té dret a vot quan exerceixi de president.
b) Col-laborar en el desenvolupament de les funcions del president.
c) Exercir les funcions que el president expressament li delegui.
d) Substituir el president en els casos de vacant, abséncia o malaltia.

2. Elvicepresident exerceix el mandat durant quatre anys i pot ser reelegit per un
periode de quatre anys més.

3. Elvicepresident cessa:
a) En expirar el termini del seu mandat.
b) A petici6 propia, una vegada el Ple n’accepta la dimissio.

C/ del Gremi dels Corredors, 10

07009 Palma

Tel.: 971 17 66 66

maap.caib.es 17



c) Per decisié motivada del conseller executiu del departament de Medi Ambient i
Reserva de Biosfera del Consell Insular de Menorca, a proposta del Ple.

En cas de cessament o defuncié del vicepresident, el Ple del Consell Regulador,
en el termini d’'un mes, ha de proposar un candidat per a la vicepresidéncia al
conseller executiu del departament de Medi Ambient i Reserva de Biosfera del
Consell Insular de Menorca. La durada del mandat del nou vicepresident s’estén
Unicament fins que es dugui a terme la primera renovacio del Ple.

S\NOHOD
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Article 7. El secretari

1. El Consell Regulador ha de disposar d’un secretari designat pel Ple, a proposta
del president, de qui depén directament.

2. Licorresponen la direccio, la gestio i la coordinacié general técnica i administrativa
dels organs, els serveis i les dependéncies del Consell Regulador; a més, exerceix
les funcions seglents:

a) Dirigir i gestionar el personal al servei del Consell Regulador.

b) Redactar 'avantprojecte del pressupost i la memaria anual d’activitats.

c) Actuar com a secretari del Ple, amb veu pero sense vot.

d) Vetllar pel compliment de la normativa vigent, i advertir de qualsevol desviacié que
€s pugui produir.

e) Convocar, per ordre del president, les sessions del Ple.

f) Expedir els certificats a requeriment de les autoritats competents o a peticid
motivada de les persones interessades.

g) Complir les ordres que rebi del president, d’acord amb el Reglament, el manual de
qualitat i la normativa vigent.

h) Exercir qualsevol altra funcié que li atribueixin la normativa vigent o el manual de
qualitat.

Article 8. La Comissi6 Permanent

1. Per resoldre guestions de tramit i en els casos en qué s’estimi necessari, el Ple del
Consell Regulador pot constituir una o diverses comissions permanents, que
estaran formades pel president i dos vocals titulars, un del sector ramader i un
altre dels sectors de formatgeries i de locals de maduracid, designats pel Ple del
Consell Regulador.

2. Enlasessio en qué s’acordi la constitucié de la Comissié Permanent s’han de
designar els membres que la formen i també s’han d’acordar les missions
especifiques que li corresponen i les funcions que ha d’exercir. Tots els acords
gue es prenguin en la Comissié Permanent s’han de comunicar al Ple del Consell
en la primera reuni6 que es dugui a terme.

TITOL Il. CENS
Article 9. Els censos

1. El Consell Regulador ha de gestionar els censos seguents:

a) Cens de ramaderies.
b) Cens de formatgeries.
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c) Cens de locals de maduracié.

2. Les comunicacions d’inscripcio en els censos, en impresos normalitzats i en els
formats establerts, s’han d’adrecar al Consell Regulador acompanyats de la
documentacié que requereixi el manual de qualitat.

3. El Consell Regulador, per inscriure els operadors en els censos, ha de dur a terme
els actes necessaris per comprovar les dades indicades en les sol-licituds
d’inscripcié que hagi de resoldre.

4. EIl Consell Regulador ha de denegar les sol-licituds que no s’ajustin als preceptes
del Reglament o als acords adoptats pel Consell Regulador.

5. En el cas que el sol-licitant no estigui d’acord amb la resolucié d’inscripci6 en el
cens, pot interposar un recurs d’algada davant el conseller executiu del
departament de Medi Ambient i Reserva de Biosfera del Consell Insular de
Menorca .

6. Per ala vigéncia de les inscripcions €s indispensable complir, en tot moment, els
requisits que estableixen aquest titol, el plec de condicions i el manual de qualitat i
procediments, i comunicar qualsevol variacié que es produeixi en les dades
subministrades en la inscripcié inicial. La inscripcidé en aquests censos no eximeix
de l'obligacié d’inscriure’s en qualsevol altre que estableixi la legislacio vigent.

Article 10. Cens de ramaderies

1. En el Cens de ramaderies Unicament es poden inscriure les explotacions
ramaderes situades a la zona de produccio, inscrites préviament en el Registre
Insular Agrari de Menorca.

2. Enlainscripcié han de figurar les dades que estableixi el manual de qualitat i, en
especial, els documents que justifiquen la inscripcié en el Registre Insular Agrari
de Menorca.

3. El Consell Regulador ha de facilitar a les persones fisiques o juridiques inscrites
en el Cens de ramaderies un document en qué s’acrediti la inscripcio.

Article 11. Cens de formatgeries

1. S’han d’inscriure en el Cens de formatgeries totes les formatgeries situades a la
zona d’elaboracié que siguin aptes per elaborar formatges que puguin optar a
utilitzar la Denominaci6 d’Origen Protegida Mahén-Menorca i que compleixin
tots els requisits que estipulen el plec de condicions, el Reglament i el Manual
de qualitat.

2. Enlainscripcio han de figurar les dades que estableixi el Manual de qualitat.

3. En les formatgeries inscrites es podran elaborar altres formatges de tipus
diferent del dels formatges protegits, sempre que siguin facilment
reconeixedors pel format i/o aspecte extern. Les formatgeries que elaborin
diferents tipus de formatge se sotmetran a les normes que a aquest efecte
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estableixi el Manual de qualitat de la Denominacié d’Origen Protegida per
controlar aquests productes.

Article 12. Cens de locals de maduraci6

1. El Cens de locals de maduracio comptara amb tots els establiments situats a la

zona d’elaboracié que es dediquen a madurar les fogasses de formatge i que
puguin optar a ser comercialitzats com a Denominacié d’Origen Protegida
Mahon-Menorca i que compleixin tots els requisits que s’estableixen en el plec
de condicions, el Reglament i el Manual de qualitat.

En la inscripcio, hi han de figurar les dades que estableixi el Manual de qualitat.

Els locals de maduraci6 inscrits podran madurar formatges no emparats per la
Denominaci6é d’Origen Protegida, sempre que aquests siguin facilment
identificables pel format i/o aspecte extern i no es puguin confondre amb els
formatges protegits. Aquests maduradors se sotmetran a les normes que a
aguest efecte estableixi el Manual de qualitat de la Denominacié d’Origen
Protegida per controlar aquests productes.

Article 13. Vigéncia dels Cens

1.

6.

Per a la vigéncia de les inscripcions en els Cens és indispensable complir en tot
moment els requisits que estableixen aquest Reglament, el plec de condicions, el
Manual de qualitat i els acords del Consell Regulador.

L’operador ha de comunicar al Consell Regulador qualsevol variacié que afecti
les dades subministrades en la inscripcio.

El Consell Regulador pot revocar les inscripcions quan els titulars no s’atenguin
als preceptes que s’estableixin.

El Consell Regulador ha de comprovar peridodicament I'exactitud de les
inscripcions i ha d’adoptar les mesures adequades per assegurar que es
compleixen els preceptes aplicables.

Les inscripcions en els diferents censos s’han de renovar cada quatre anys en la
forma que determini el Consell Regulador.

Les inscripcions i les baixes en el cens sdn voluntaries.

TITOL lll. DRETS | OBLIGACIONS

Article 14. Titulars dels drets i de les obligacions

1. Només les persones fisiques o juridiques inscrites en els Cens de la

Denominacié d’Origen Protegida Mahon-Menorca poden produir llet destinada a
elaborar formatges de la Denominacié d’Origen Protegida Mahdn-Menorca;
elaborar o madurar formatges de la Denominacié d’Origen Protegida Mahén-
Menorca.
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2. Només es pot aplicar la Denominacié d’Origen Protegida Mahon-Menorca als
formatges elaborats amb llet de ramaderies inscrites en el Cens de ramaderies,
elaborats i madurats en establiments inscrits en els Cens de formatgeries i de
maduradors; i produits i elaborats d’acord amb les normes que estableixin el plec
de condicions, el manual de qualitat i aquest Reglament, i que compleixin les
caracteristiques analitiques i organoléptiques propies que estableix el plec de
condicions.

S\NOHOD

3. Les persones inscrites en els Cens estan obligades a complir les disposicions
d’aquest Reglament, el Plec de Condicions, el manual de qualitat, els acords del
Consell Regulador i les normes que, en 'ambit de les propies competéncies,
dictin les autoritats competents del Consell Insular de Menorca, del Govern de
les llles Balears, I'Estat espanyol i la Uni6é Europea.

4. Les persones inscrites en els Cens estan obligades a satisfer les quotes
aprovades pel Ple del Consell Regulador.

5. Per exercir qualsevol dret que estableix aquest Reglament o per beneficiar-se
dels serveis del Consell Regulador, les persones titulars d’explotacions
ramaderes, formatgeries i locals de maduracié han d’estar al dia del pagament
de les seves obligacions economiques amb el Consell Regulador.

6. El Consell Regulador ha de comunicar al departament de Medi Ambient i
Reserva de Biosfera del Consell Insular de Menorca els acords que afectin els
drets i les obligacions de les persones inscrites.

Article 15. Activitats permeses i prohibides

1. Elsinscrits en els Cens del Consell Regulador que preveu aquest Reglament
només poden elaborar, emmagatzemar o manipular llet i formatge que
procedeixi d’establiments inscrits en els censos de la Denominacié d’Origen
Protegida Mahén-Menorca.

2. Les persones fisiques o juridiques que tenguin inscrites formatgeries i locals de
maduracié només podran tenir emmagatzemats els productes susceptibles de
ser emparats per la DOP, en els locals declarats en la inscripcié.

Article 16. Identificacié dels inscrits

1. EIl Consell Regulador disposara d’un logotip registrat como a simbol de la
Denominacié d’Origen Protegida Mahén-Menorca.

2. Aixi mateix, el Consell Regulador podra fer obligatori que en I'exterior de les
formatgeries o instal-lacions inscrites i en un lloc destacat hi figuri una placa
que al-ludeixi a aquesta condicio.

Article 17. Desclassificacio

1. Qualsevol llet i/o formatge que presenti defectes o alteracions sensibles o que
s’hagi obtingut o elaborat incomplint els preceptes del plec de condicions
d’aquest Reglament, del manual de qualitat o de la legislacio vigent, comportara
la pérdua del dret d’Us de la denominacié Mahén-Menorca.
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El ramader, formatger o madurador ha de desclassificar qualsevol llet o formatge
que no compleixi les caracteristiques per ser emparat amb la denominacié
Mahén-Menorca, en qualsevol fase de produccio, elaboracié o comercialitzacio, i
ho ha de comunicar al Consell Regulador, d’acord amb el que estableixi el
Manual de qualitat. A partir d’'aguest moment, els productes desqualificats han
de romandre identificats i sota la supervisié d’aquest organ en espais
independents i retolats degudament.

Article 18. Etiquetatge

1.

En l'etiquetatge dels formatges hi ha de figurar obligatoriament la mencié
Mahdén-Menorca, de manera destacada i d’acord amb la legislacio aplicable.

En l'etiquetatge del formatge destinat al consum s’incloura el logotip de la
Denominacié d’Origen Protegida i un nimero de control assignat pel Consell
Regulador.

Els formatges emparats per la denominacié Mahon-Menorca Unicament poden
circular i ser expedits en envasos que no en perjudiquin la qualitat o el prestigi.

Els operadors inscrits han de comunicar al Consell Regulador els models
d’etiquetatge dels formatges acollits que vulguin utilitzar, a I'efecte de
comprovar gue no indueixen a confusié i que no desprestigien la DOP Mahon-
Menorca.

El Consell Regulador ha d’elaborar un cens dels etiquetatges de cada
operador.

Les marques, els noms comercials, els simbols, les llegendes publicitaries o
qualsevol tipus de propaganda aplicats als formatges emparats no poden ser
utilitzats en la comercialitzacio d’altres formatges si indueixen a confusid, ni tan
sols pels mateixos titulars.

Els operadors han d’'instaurar i mantenir actualitzats un registre de les
numeracions de control utilitzades.

Article 19. Expedici6 de productes

Les expedicions de llet, fogasses i formatges entre els inscrits, fins i tot les que
pertanyen a la mateixa raé social, s’han d’acompanyar de la documentacié que disposi
el manual de qualitat.

Article 20. Requisits per a la comercialitzacio

1. No es pot destinar a I'elaboracié de formatge emparat cap partida de llet, fogassa

o formatge que per qualsevol causa presentin defectes o alteracions sensibles o
gue en la producci6 o elaboracio s’hagin incomplert els preceptes del plec de
condicions, d’aquest Reglament, del Manual de qualitat o de la legislacié vigent.

El titular del local de maduraci6 és el responsable que els formatges que posa al
mercat sota la Denominaci6 d’Origen Protegida Mahén-Menorca compleixi totes
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les exigencies del plec de condicions, d’aguest Reglament i del Sistema de Gestid
de la Qualitat del Consell Regulador, i en particular les que es refereixen a 'origen

i a les caracteristiques del producte.
Article 21. Obligacions dels operadors inscrits en els censos
1. Els operadors inscrits en els censos de la Denominacié d’Origen Protegida

Mahén-Menorca tenen I'obligacié de dur un sistema d’autocontrol que permeti
identificar tots els productes de I'establiment i garantir-ne la tragabilitat i dispos

ar

de les proves documentals que acreditin que totes les partides de formatge que

posen al mercat sota la Denominacié d’Origen Protegida Mahdn-Menorca
compleixen tots els requisits del plec de condicions.

2. Els operadors inscrits en els cens de la Denominacié d’Origen Protegida Mahén-

Menorca tenen les obligacions d’adoptar, en qualsevol fase de produccio,
elaboracio, maduracid, emmagatzematge o comercialitzacio, les mesures
adequades per evitar la comercialitzacié de formatges amb la Denominacié
d’'Origen Protegida Mahon-Menorca que no compleixi els requisits o les
caracteristiques, i han d’identificar els productes que no es poden destinar a
formatges Denominacié d’Origen Protegida Mahén-Menorca.

3. Perqué siguin vigents les inscripcions en els censos respectius €s imprescindible

complir els requisits que estableix aquest Reglament. Els inscrits han de

comunicar al Consell Regulador qualsevol variacié de les dades subministrades

en el moment de la inscripcio.

4. Les persones fisiques o juridiques inscrites en els censos respectius estan
obligades a complir les obligacions d’aquest Reglament, els acords del Consel

Regulador i les decisions de I'entitat de certificacio i de les autoritats competents
en matéria de denominacions geografiques protegides. A més, estan obligades a

pagar les quotes que estableixi el Consell Regulador.

Article 22. Declaracions

1. Per controlar la produccid, I'elaboracio i les existéncies, i també la qualitat i I'or
dels formatges de la Denominacié d’Origen Protegida Mahdn-Menorca, les
persones fisiques o juridiques inscrites en els censos respectius tenen les
obligacions seguents:

Cens de formatgeries:

a-1) Enviaran al Consell Regulador, amb la periodicitat que s’assenyali en el Sistema

de Gestio de la Qualitat de la Denominacié d’Origen Protegida i com a minim
anualment, la relacié dels ramaders que els han subministrat llet durant el termini

igen

anterior i facilitaran les dades a qué es refereix I'article 12. Queden excloses d’aquesta

obligacié quan I'elaboraci6 es faci de manera exclusiva a partir de llet de produccié
propia.

a-2) Duran un registre en el qual figuraran diariament les dades de quantitat i
procedéncia de la llet rebuda, nombre d’unitats de formatge fabricats i locals de
maduracio on es destinin aquests formatges.
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a-3) Les formatgeries industrials enviaran al Consell Regulador, amb la periodicitat que
s’assenyali en el Sistema de Gestio de la Qualitat de la Denominacio d’Origen
Protegida i com a minim anualment, una declaracié de produccié en que consti la
gquantitat i procedéncia de la llet destinada a I'elaboracié de formatge emparat,
quantitat i nombre d’unitats de formatge fabricat i comercialitzat.

a-4) Les formatgeries artesanes enviaran al Consell Regulador, amb la periodicitat que
s’assenyali en el Sistema de Gestié de la Qualitat de la Denominacié d’Origen
Protegida i com a minim anualment, una declaracié de producci6 en qué consti la
gquantitat de llet destinada a I'elaboracié de formatge emparat, quantitat i nombre
d’'unitats de formatge elaborat i comercialitzat.

Cens de locals de maduracio:

b-1) Duran un registre en el qual s’anotaran les dades referents a nombre i
procedeéncia de les unitats de formatge que inicien el procés de maduracio i el de
formatges que s’expedeixen per a comercialitzar.

b-2) Facilitaran al Consell Regulador, cada mes, les dades del mes anterior de les
vendes efectuades.

b-3) Els locals de maduracio enviaran al Consell Regulador, amb la periodicitat que
s’assenyali en el Sistema de Gestio de la Qualitat de la Denominacio d’Origen
Protegida i com a minim anualment, una declaracié, indicant el nombre, procedéncia i
destinacio dels formatges que van madurar a les seves instal-lacions.

2. El Consell Regulador pot fer auditories i assajos, i prendre mostres per comprovar
la veracitat de la documentacié presentada.

3. D’acord amb la legislaci6 vigent, les declaracions a qué es refereix aquest article
tenen efectes merament estadistics, per la qual cosa no es poden facilitar ni
publicar més que en forma numerica, sense cap referéncia de caracter individual.

4. Les declaracions assenyalades en els apartats anteriors s6n independents de les
obligacions que la legislacio aplicable estableix amb caracter general per al sector
agroalimentari

TITOL IV. FINANCAMENT
Article 23. Finangament

1. El Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida Mahén-Menorca es
finanga amb els recursos seguents:

a. Els drets que constitueixen el seu patrimoni i els rendiments d’aquest.

b. Les quotes ordinaries i extraordinaries que acordi el Ple segons les necessitats
pressupostaries. Les quotes, les han d’abonar les persones inscrites en els
censos del Consell Regulador.

Les subvencions.

Les indemnitzacions, les donacions i els llegats de qualsevol tipus que li siguin
atribuits i que siguin acceptats pel Ple.

Lo
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e. Els imports recaptats per la prestacié de serveis, tant si sén de creaci6 propia
com a consequiéncia de delegacioé o convinguts o concertats amb entitats
publiques o privades.

. Els provinents de les exaccions i els beneficis fiscals que s’estableixin.

g. Qualsevol altre recurs obtingut de conformitat amb les disposicions legals i els
preceptes estatutaris.

S\NOHOD

2. Les quotes aprovades pel Ple del Consell Regulador sén publiques i han d’estar
publicades o almenys exposades en les oficines del Consell Regulador.

3. El departament de Medi Ambient i Reserva de Biosfera del Consell Insular de
Menorca, a iniciativa propia o a peticié del Ple del Consell Regulador, pot exigir una
auditoria de comptes del Consell Regulador, que s’ha de dur a terme sota les directrius
de la Intervencio General del Consell Insular de Menorca

Article 24. Régim comptable

1. El Consell Regulador ha de dur la comptabilitat, d’acord amb els principis de
veracitat, exactitud, responsabilitat i publicitat.

2. La gestio economica s’ha de fer mitjangant un pressupost ordinari d’ingressos i
despeses, amb una vigéncia que coincideixi amb I'any natural. En el pressupost s’han
d’incloure els recursos economics per atendre les obligacions derivades del
funcionament normal i els ingressos suficients.

3. Els comptes del Consell Regulador estan sotmesos al control i a la fiscalitzacié de la
Intervencié del Consell Insular de Menorca i de la Sindicatura de Comptes de les llles
Balears.

TITOL V. SISTEMA DE CERTIFICACIO
Article 25. El comité de certificacio i procés de certificacio

1. El Consell Regulador comptara dintre de la seva estructura amb un organ de
control, acreditat d’acord amb la norma ISO/IEC17065:2012, que exercira les funcions
de control i certificacio de la Denominacio d’Origen Protegida Mahon-Menorca.

2. L’6rgan de control gaudira de plena independéncia en I'exercici de les funcions
gue li siguin encomanades i les exercira de manera separada i independent de les
funcions de gestid. L’exercici d’aquestes funcions es realitzara d’acord amb el que
estableix aquest reglament, el sistema de gestié de la qualitat de la Denominacié
d’Origen Protegida i la normativa vigent.

3. La direccio de I'érgan de control del Consell Regulador correspon al Comité de
Certificacié de la Denominacié d’Origen Protegida.

4. El Comité de Certificaci6, la funcid, composicié i nomenament del qual
s’efectuara d’acord amb el sistema de gesti6 de la qualitat de la denominacié d’origen
protegida i la legislacio vigent, estara integrat per un minim de tres membres
representants de les diferents parts interessades:

a) Productors, elaboradors i maduradors
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b) Consumidors
c) Experts en l'avaluacio de la conformitat del producte

5. El Comité de Certificacié tindra com a funcié prendre decisions relatives a la
certificacio, per a la qual cosa podra comptar amb els assessoraments tecnics que
estimi necessaris, de la mateixa manera que, si cal, es podra constituir un comité de
qualificacio.

6. Per als serveis de control o vigilancia, I'd6rgan de control del Consell Regulador
comptara amb inspectors i/o serveis d’inspeccio. Aquests inspectors i/o serveis
d’'inspeccié seran designats pel Comité de Certificacié.

7. Les actes d’inspeccid seran subscrites pel personal inspector i/0 serveis
d’'inspeccié i el propietari o representant de la ramaderia, formatgeria i local de
maduracio, establiment o magatzem, o encarregat de la custodia de la mercaderia, en
poder del qual quedara una copia de I'acta. Ambdos signants podran consignar en
l'acta totes les dades o manifestacions que considerin convenients per a I'estimacio
dels fets que s’hi consignin, aixi com totes les incidéncies que ocorrin en I'acte de la
inspeccid o aixecament de l'acta.

8. En el cas que l'inspector i/o serveis d’'inspeccid o el propietari de la mercaderia
o representant d’aquesta ho estimin convenient, es prendran mostres, d’acord amb
I'especificacio en el sistema de gestid de la qualitat de la denominacié d’origen
protegida, del producte objecte de la inspeccio.

9. Quan linspector i/o serveis d’inspeccié del Consell Regulador ho estimin
necessari, podran disposar que determinats lots de producte no puguin ser
comercialitzats emparats per la denominacié d’origen protegida, fins que es resolguin
els dubtes que puguin existir sobre la seva adequacié al que disposa el present
reglament.

10. Poden dur a terme també el control i la certificacio dels formatges de la
Denominacié d’Origen Protegida Mahdn-Menorca altres entitats de certificacio
acreditades d’acord amb la norma ISO/IEC17065:2012 i autoritzades per I'drgan
competent en matéries de denominacions d’origen de l'illa de Menorca. Aquestes
entitats de certificacio han d’actuar d’acord amb el Manual de qualitat de la
denominacié d’origen protegida Mahén-Menorca i han de conservar els expedients, la
documentaci6 i les dades dels controls efectuats i de les certificacions emeses, a
disposicié del Consell Regulador i de I'autoritat competent, durant un termini de sis
anys.
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